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ONSOz

“lyi Hijyen Uygulamalari” ile “HACCP” ilkeleri, giivenilir gidaya ulasiimasi konusunda en etkili
yontemler arasinda yer almaktadir. Gida maddeleri ve gida ile temasta bulunan madde ve
malzemeleri Ureten, satan isyerleri ile toplu tiketim yerlerinin; bu uygulamalara ve ilkelere
dayanan prosedirler dogrultusunda hareket etmeleri, glivenilir gidanin temini bakimindan
Onem tagimaktadir.

Ciftlikten sofraya kadar tamamlayici ve etkin bir gida kontroll ile guvenilir gida Gretimini
saglamak, Bakanhgimizin 6nemli sorumluluklarindan biridir. Bu sorumluluk bilinciyle; Akdeniz
Yas Meyve Sebze ihracatgilari Birligi (AKiB), Giniversiteler ve 6zel sektdr temsilcilerinin degerli
katkilariyla “Taze Meyve Sebzelerin Uretim ve Hasat Sonrasi Asamalarinin Hijyen Esaslari ve lyi
Uygulama Kilavuzu”nu hazirladik.

Taze meyve sebzelerin, iretimleri ve hasat sonrasi ambalajlama siireglerinde glivenilir gida
uretebilmesi ve tiketime sunabilmesi amaci ile hazirlanmis bu kilavuz kitapgigi, 20’nin
uzerinde farkh konuda hazirlanmasini planladigimiz kitapgiklar serisinden sadece birini
olusturuyor.

Kitapgik, bilgi verici ve yol gosterici bir egitim araci olarak gida sektoérinin, “HACCP ilkelerine
dayanan prosediirleri uygulama yikimliligi” konusunda uzun yillardir eksikligini duydugu bir
boslugu dolduracaktir.

Sektorin hizmetine sundugumuz bu kitapgigin hazirlanmasi stirecinde kurum ve kuruluglar
arasinda ortaya konan isbirliginin devam etmesi en blytk arzumdur.

Kitapgigin, kalitenin ve gida glivenilirliginin saglanmasinda, hizmet sektérimiize ve bu
sektérden hizmet alanlara yol gosterici olacagina ve faydalar getirecegine dair inancimi
belirtir, hazirlanmasinda emegi gegen tim kisi ve kuruluslara tesekkiir ederim.

Dr. Ahmet Esref FAKIBABA

Gida Tarim ve Hayvancilik Bakani



SUNUS

Bu kilavuz Griin givenilirligi ve iyi tarim uygulamalari (ITU) ile baglantil olarak taze meyve ve
sebzenin birincil Gretimden baslayarak, isleme tesislerinden tiiketiciye ulasana kadar olan tim
asamalarda sektore yol gostermesi amaci ile hazirlanmistir. Kilavuz hazirlanirken, ulusal ve
uluslararasi gida glvenilirligi mevzuati dikkate alinmistir.

Kilavuz, taze meyve ve sebze (retim veya isleme alaninda faaliyet gosteren tesislerin asgari
uymasi gereken tavsiyeleri icermektedir. isletmeler Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanhgi ile
diger ilgili Bakanlklarin ilgili mevzuatina uymakla yikimltdurler.

Bu kilavuz, taze meyve ve sebze Ureticilerine ve ambalajlama tesislerine yardimci olacaktir.

AMAC
Kilavuzun amaci, taze meyve ve sebzeyi yetistiren, yetistirilmis trlini hasat eden, depolayan,
ambalajlayan ve paketleyen, pazarlama ve satisini gergeklestiren tim kisi ve kuruluslarin

uymasi gereken asgari teknik ve hijyenik usul ve esaslarin uygulanmasinda yol gosterici
olmaktir.

Kilavuz, isletmelerin Grin glvenilirligi saglamak amaciyla, mevzuatlara uyumuna yardimci
olmak ve bilgi seviyesini arttirmayi hedeflemistir.

KAPSAM

Kilavuz; taze meyve ve sebze Ureticileri ve hasat eden, depolayan, ambalajlayan, paketleyen,
pazarlama ve satisini gerceklestiren sezonluk veya stirekli ¢alisan, kiiclik dlcekli isletmeler de
dahil olmak tizere tim kisi ve tesisleri kapsar.

Kilavuzda, isletmelerin uymak zorunda oldugu ve mevzuat ile belirlenmis olan temel hijyen
gereksinimleri konusunda bilgiler verilerek, uygulama yontemleri agciklanmaktadir.



1. TERIMLER VE TANIMLAR
Aktif madde: Bitki koruma drinlerinin icinde bulunan ve hastaliklar, zararlilar ile diger
etmenler lzerine biyolojik etki yapan maddeyi,

Ambalaj: Gida maddelerini dis etkenlerden koruyan ve igine konan gida maddesini birarada
tutarak tagima, depolama, dagitim, tanitim ve reklam gibi pazarlama islemlerini kolaylastiran
veya gida maddeleri ile temasta bulunmak Uizere Uretilen plastik, cam, seramik, kagit, metal,
ahsap ve/veya bunlarin karisimindan elde edilen materyalleri,

Ambalajlama/Paketleme Tesisi: Hasat edilmis taze meyve ve sebzeyi alip belli islemler
(ytkama, boylama, tasnif, sarartma, olgunlastirma, vb.) uygulayarak paketleme islemini
gerceklestiren ve depolayan tesisleri,

Atik: ileride kullanilmayacak olan ve imha edilmesi planlanan {iriin, hammadde, ambalaj
malzemesi, temizlik malzemeleri vb. gibi maddeleri,

Bitki: Canl bitkiler ile bunlarin derin dondurulmamis meyve ve sebzeleri, yumrular, sogansilar,
soganlar ve rizomlar, kesme ¢igekler, yaprakl dallar, budama artigi yapraklar, yapraklar, bitki
doku kiltirleri, canh polen, goz, kalem ve gelik gibi canhligini koruyan belirli pargalari ile dikim
amagli olan botanik tohumlarini,

Bitki koruma iiriinii (BKU): Kullaniciya farkli formlarda sunulan, bitki ve bitkisel iriinleri zararli
organizmalara karsi koruyan veya bu organizmalarin etkilerini dnleyen, bitki besleme amagli
olanlar disinda bitki gelisimini etkileyen, koruyuculara iliskin 6zel bir dizenleme kapsaminda
bulunmayan ancak bitkisel Grinleri koruyucu olarak kullanilan, istenmeyen bitki veya bitki
kisimlarini yok etmek, istenmeyen bitki gelisimini kontrol etmek veya 6nlemek amaciyla
kullaniclya bir veya daha fazla aktif madde igeren bir formilasyon halinde sunulan, aktif
madde ve preparatlari,

BKU Etiketi: Bitki koruma Uriiniinii tanitmak, kullanim yer ve sekillerini belirtmek, korunma
tedbirlerini gostermek amaciyla UGrlin ambalaji Gzerine yapistirilan veya basilan Tirkge
diizenlenmis, kolayca okunan yazi, isaret ve rakam seklindeki agiklamalarin tamamini ihtiva
eden veya bu agiklamalarin tamaminin bitki koruma Griini ambalaji Gzerinde gosterilmesi
mumkin olmayan ¢ok kigik ambalajlarda ayni hususlari bir prospektiste belirtmek tzere
hazirlanan her tirll yazili veya basili bilgiyi,

Birincil tiretim: Taze meyve ve sebzelerin yetistirildigi tarla, bahge ve seralarda ekim ve
dikimden baslayarak hasada kadar olan tim yetistirme tekniklerini iceren asamalari,

Bitkisel Gretim: Bitkisel Giriinlerin hasadi da dahil olmak Uzere birincil Grinlerin Gretilmesini,
yetistirilmesini,

Bitkisel liretim yapan kisi: Ticari amacl bitkisel Gretim yapan, sadece kendi Gretim alanlarinda
ve bitkisel Griin bulunan depolarinda bitki koruma trinid uygulama yetkisi alan kisiyi,

Biyolojik miicadele: Gerek ¢cevrede mevcut ve etkili dogal etmenlerin, gerekse insan
mudahalesi ile suni olarak Uretilen faydalilarin zararlilar tGzerinde etkinliklerinin artiriimasi ile
zararl organizmalarin kontrol altina alinmasini,



Biyoteknik miicadele: Hedeflenen zararh tirlerin biyolojik, fizyolojik ve davranis 6zellikleri
uzerinde etkili olan bazi yapay veya dogal maddeler kullanarak, zararlilarin normal
Ozelliklerini bozmak suretiyle uygulanan yontemlerle yapilan micadeleyi,

Bulasanlar: Gidaya kasten ilave edilmeyen ancak, gidanin birincil Gretim agamasi dahil
Uretimi, imalati, islenmesi, hazirlanmasi, isleme tabi tutulmasi, ambalajlanmasi,
paketlenmesi, nakliyesi veya muhafazasi ya da gevresel bulasma sonucu gidada bulunan,
hayvan tly(, bécek pargasi gibi yabanci maddeler hari¢ olmak tzere her tiir maddeyi,

Capraz bulagma: Mikroorganizmalarin, hasta, ¢liriik ya da bulasik meyve ve sebzelerden, alet
ekipmanlardan, diger canlilardan veya havadan yoluyla temiz iirline ve alanlara gegmesini,

Depo: Bitki ve bitkisel Griin muhafaza edilen/bulundurulan kapali ortami,

Gida giivenilirligi: Gidalarda olabilecek fiziksel, kimyasal, biyolojik ve her tirli zararlarin
bertaraf edilmesi igin alinan tedbirler bitindnd,

Hasat olgunlugu: Taze meyve ve sebzelerin fizyolojik olgunlagma siirecini tamamlamasini,

Hasat sonrasi BKU ler ve Gida Katki Maddeleri: Hasat sonrasi bitki koruma riinlerini,
mumlar, deterjan, bitki bliyiime dizenleyicilerini,

Hidroponik su: Topraksiz tarimin yapildigi yetistirme tekniginde kullanilan ve bitki gelisimi
icin gerekli her tiirlG besini igeren suyu,

izlenebilirlik: Uretim, isleme ve dagitimin tiim asamalari boyunca bitkisel Giriinlerin ve gidanin;
gidanin elde edildigi hayvanin veya bitkinin gida da bulunmasi amaglanan veya beklenen bir
maddenin izinin strulebilmesi ve takip edilebilmesini,

Kalinti: Bitki koruma trini kullanimi sonucu, bitki, bitkisel trinlerin icinde, lizerinde veya
cevrede bulunan, metabolitler ile yikimlanma veya reaksiyon sonucunda olusan trinler dahil
bir ve birden fazla maddeyi ve bunlarin metabolitleri veya diger maddelerini,

Kalibrasyon: Belirli kosullar altinda 6lglim cihazi ile belirlenen miktar degerlerini saptayan
alet ekipmanin uluslararasi standartlara 6lglim glivenilirliginin ayarlanmasi ve bu
standartlarla tespit edilen uygun degerler arasindaki iliskiyi tespit eden bir takim islemleri,

Komisyoncu: Toptanci hallerinde, sebze ve meyvelerin toptan satisi amaciyla kendi veya vekili
oldugu kisi/kisiler adina komisyon esasi Uzerinden ¢alisan, kendilerine isyeri tahsis edilen
meslek mensuplarini,

Kompost: Biyokimyasal olarak ayrisabilen farkli organik maddelerin organizmalar tarafindan
stabilize edilmis, mineralize olmus Urunleri,



Kritik Kontrol Noktasi (CCP): Herhangi bir proseste liretim asamalarinin kontrollerinin
yapildigi ve bu asamalarda glivenlik tehlikelerinin belirlenerek tGretimde tehlikelerin ortadan
kaldirildig1 veya makul seviyelere azaltildigl nokta, asama veya prosediird,

Kritik limitler: Bir fiziksel, biyolojik, veya kimyasal tehlikenin tespit edilen gida glivenilirligi
tehlikesini ortadan kaldirmak, 6nlemek veya makul bir seviyeye indirmek igin kontrol
edilmesi gerektigi maksimum veya minimum degeri.

Profesyonel uygulayici: Bakanliktan ticari amagli bitki koruma Griini uygulama yetkisi almig
ziraat mihendisleri, bitki saghgi ile ilgili dersleri almis teknikerleri ve ziraat teknisyenlerini,

Regete: Uretici kayit defterinde vyer alan; zararli organizmalarin teshisi, kimyasal
mucadelesinde tavsiye edilecek bitki koruma Urini aktif maddesinin/ticari ismi, dozu,
gerektiginde uygulamaya hazirlama ve uygulama sekli gibi diger tavsiyeleri iceren yetkili
kisilerce doldurulan kismi,

Regete yazma yetki belgesi: Bitki koruma Urlinlerini receteye yazmak Uzere Bakanlik¢a
yetkilendirilen kisiler i¢in diizenlenen belgeyi,

Soguk zincir: Mallarin hasat agsamasindan itibaren siiratle sogutularak muhafaza sicakhgina
ulastirilmasi ve bu sicakligin, depolama, tasima ve nihai tiiketiciye ulasana kadar gegen tim
asamalarda muhafaza edilmesini,

Uretici kayit defteri: Bitkisel Giretim faaliyetinde, iiretici ve riin bilgileri ile uygulanan bitki
koruma drdnlerinin regetesi, temin edildigi bayi, uygulama tarihi ve uygulayici bilgilerinin yer
aldigi taraflarca imzalanan belgeyi,

Zararh organizma: Bitki veya bitkisel Urlnlere zarar veren bitki, hayvan veya patojenik
ajanlarin tir, streyn veya biyotiplerini,

Zirai miicadele: Bitki ve bitkisel tGretimde Urin kayiplarina neden olan zararli organizmalara
karsi yapilan ¢alismalarin timini,

Zirai miicadele teknik talimatlari: Zararli organizmalarin tanimlari, yasayislari, zarar sekilleri,
konukgulari, yayilislari, ekonomik zarar durumu, miicadele yéntemleri ve kullanilacak bitki
koruma Urinlerini kapsayan Bakanlik tarafindan hazirlanan talimatlari ifade eder.

2.BIRINCIL URETIM (CIiFTCININ) SORUMLULUKLARI
Tarimsal Uretimin baslangic noktasi Grinln yetistirildigi tarla, bahge, sera, bag vb. gibi
yetistirilme alanlaridir.

Taze meyve ve sebzeler, farkh biylklikteki bahgelerde, ciftliklerde farkli tarimsal girdiler ve
teknolojilerle, gesitli cografi ve iklim kosullarinda yetistirilerek hasat edilirler. Bu nedenle, biyolojik,
kimyasal ve fiziksel tehlikeler birinden digerine farklliklar gésterebilir. Her birincil Gretim alaninda,
alanin 6zel kosullari dikkate alinarak glivenilir taze sebze ve meyve Uretimini saglayan 6zel tarimsal
uygulamalarin yapilmasi gerekmektedir. Birincil tiretimler ile ilgili islemler, iyi Tarim Uygulamalari
(iTU) ve buna bagl olarak iyi hijyenik kosullarda gerceklestirilmeli ve taze meyve ve sebzelerin
saghga zararl maddelerle bulagsmalari en aza indirilmelidir. Bu nedenle triinlin kalitesi ve Grln
guvenilirligi agisindan giftcilerimize de sorumluluklar digsmektedir.

Bu bolimde birincil Greticilerin uymasi gereken hususlar agiklanmaktadir.



2.1.  URETIM SAHASININ SECiMi ve CEVRESEL HIJYEN

Birincil Uretimde, cevreden kaynaklanan potansiyel bulasma kaynaklari tanimlanmalidir.
Ozellikle potansiyel olarak zararli maddelerin varliginin (toprak ve yer alti sularinin kirliligi,
sanayi alanlarina yakinligi vb.), hasat sonrasinda taze meyve ve sebzelerin lizerinde ya da
icinde kabul edilemez seviyelerde olmasina yol actigl alanlarda, birincil Uretim
gerceklestiriimemelidir.

Ureticiler, mikrobiyal, kimyasal ve fiziksel potansiyel tehlikeleri tanimlamak icin, bitisik
alanlarin yani sira, bu alanlarin énceki kullanimlarini da degerlendirmelidirler. Diger tip
potansiyel bulasmalar da (6rn. daha énce kullanilmis BKUler, tehlikeli atiklar, vb.) g6z éniinde
bulundurulmalhidir. Degerlendirme islemleri asagidaki hususlari icermelidir;

» Uretim alanlarina tasinabilecek olan potansiyel cevresel tehlikeler, organik atiklar ve digki
bulagsmalarini da iceren potansiyel mikrobiyal tehlikelerin tanimlanmasi agisindan, birincil
dretim alani ve yandaki alanlarin (Urin yetistirme, hayvan yetistirme alanlari, tehlikeli atik
alani, camur aritma alani, maden ekstraksiyon alani vb.) 6nceki ve simdiki kullanimlari gz
ontinde bulundurulmalidir.

= Topraklarin ve suyun diskilarla potansiyel bulagsmasinin onlenebilmesi icin hayvanlarin
birincil Uretimde kullanilan su kaynaklarina ve alana girisi engellenmelidir. Var olan
uygulamalar, kontrolsiiz hayvan diskisi depolanmasinin Uriinlerle temas ve etrafa yayillma
riskinin degerlendirilmesi acgisindan yeniden gbzden gecirilmelidir. Bu bulagsmanin
engellenmesi igin, taze meyve ve sebzenin yetistirildigi alandan vahsi ve evcil hayvanlar uzak
tutulmahdir.

= Glibre depolama alanindan akma, sizma, tasma ya da kirlenmis ylizey sulari nedeniyle iretim
alaninin bulagsmasi engellenmelidir. Eger 6nceki kullanimlar bilinemiyorsa, ya da yetistirme veya
bitisik alanlarin incelenmesi potansiyel tehlikelerin varligini isaret ediyorsa, alanlar bulasanlar
acgisindan analiz edilmelidir. Eger bulasanlar asiri diizeylerde ise ve potansiyel tehlikeleri en aza
indirmeye yonelik dizeltici veya onleyici faaliyetler yapilmamissa, bu alanlar dizeltme/kontrol
onlemleri uygulanincaya kadar tarimsal tGretim amaciyla kullaniimamalidir.



2.2. BiRINCiL URETiM GIRDIi VE GEREKSINIMLERI

Tarimsal girdiler, taze meyve ve sebzelerin glvenilirligine olumsuz etki eden dizeylerde
olmamalidir. Atik sularin ve hayvan gilbrelerinin giivenli kullanimina dikkat edilmelidir.
Topraksiz kiltirler mikrobiyal veya kimyasal bulasanlari igermemelidir.

2.2.1.Toprak

Topraklar, trin givenilirligini etkileyebilecek tehlikeler agisindan degerlendirilmelidir. Eger
degerlendirmede, Urlnlerin glvenilirligini tehlikeye atmayacak dlizeylerde sonuglar alinirsa,
tehlikeleri kabul edilebilir diizeylere indirmek veya bu diizeyde tutmak amaciyla kontrol
onlemleri uygulanmalidir. Tehlikeli diizeylerde sonuglar alinan topraklari, Ureticiler birincil
Uretim icin kullanmamalidir.

Her Uretim sezonu basinda mutlaka toprak tahlili yaptirilmalidir. Yapilan tahlil sonucuna gore,
taban guibrelemesi ve daha sonraki glibrelemeler yapilmalidir.

Topraklarin sterilizasyonunda kimyasal fimigantlarin kullanimindan mumkin oldugunca
kaginilmalidir. Toprak sterilizasyonu amaciyla fiimigantlara alternatif olarak urin rotasyonu,
hastaliklara dayanikh cesitler, buhar veya gilines enerijisi (solarizasyon) ile sterilizasyon
yaptimalidir.

2.2.2.Birincil Uretim Suyu
Ureticiler, ciftlikte kullanilan suyun kaynaklarini (belediye, tekrar kullanilan sulama suyu,
kuyu, acik kanal, depo, goller, nehirler vb.) tanimlamalidir. Suyun mikrobiyal ve kimyasal



kalitesinin tasarlanan kullanim igin uygunlugu kontrol edilmeli ve kirlenmeyi engellemek
veya en aza indirmek igin gerekli duzeltici faaliyetleri tanimlanmahdir.

Ureticiler, tretim sezonu basinda mikrobiyal ve kimyasal bulasanlar agisindan kullandiklari
suyu belirli araliklarla test ettirmelidir. Analizin sikligi, su kaynaginin tipine, gegici veya aralikli
cevresel kirleticilerin bulasma risk derecelerine baghdir (agir metal yagmuru, sel baskini, agik
su kanallari vb.). Eger su kaynagi kirleticiler ile bulagmis ise, tasarlanan kullanim igin uygun su
oldugunu garanti edilene dek dizeltici faaliyetler yapilmali ve bu siire igerisinde s6z konusu su
kaynagi kullanilmamalidir.

Kanalizasyon suyu giibreleme ve sulama amaciyla kullanilmamalidir.

Salma sulama yontemi zorunlu kalinmadigi stirece yapilmamalidir.

icilebilir olmayan su, ayri bir sisteme sahip olmalidir. igilebilir olmayan su sistemleri,
tanimlanmal ve igilebilir su sistemlerine geri kagmasina, karismasina izin verilmemelidir.
icilebilir ve temiz su kaynaklarinin, taze iiriiniin yetistiriciliginde kullanilan BKU ve giibre gibi
tarimsal girdilerle bulagmasindan kaginilmahdir.

icilebilir ve sulama suyu kaynaklarina, hayvansal ve insan diskisinin bulasmasi engellenmelidir.
Bu tip atiklar icin su kaynagindan uzakta foseptik cukurlar olusturulmahdir. igilebilir su
alanlarina hayvan girislerinin dnlenmesi igin gerekli tedbirler alinmalidir.

Birincil Gretim igin kullanilan su, tasarlanan kullanim igin uygun kalitede olmalidir. Su
kalitesinde 6zellikle dikkat edilmesi gereken durumlar asagidadir;

1-Bitkiler 6zellikle hasat zamanina yakin déonemde dogrudan taze meyve ve sebzelerin
yenilebilir kisminin sulanmasi durumlarinda,

2-Suyu tutan kaba ylzeyler ve yapraklar gibi fiziksel 6zelliklere sahip olan meyveler ve
sebzelerin sulanmasi durumunda,

3- Ambalajlama 6ncesi ve sonrasinda hi¢ yikanmayan ya da oldukga az yikamaya maruz kalan
meyveler ve sebzelerin sulanmasi durumunda .

2.2.3.Giibre, Biyolojik Kati Madde ve Diger Dogal Giibreler
Bitki glibrelemesi, toprak ve su analiz sonuglarina gére; organik ve inorganik glibrelerle taban
glbrelemesi seklinde ve tretim boyunca yapilir.

Organik ve inorganik olarak yapilacak giibre uygulamasi, Urinin gereksinimi karsilama
yaninda ayni zamanda toprak verimliligini de korumalidir.

Topraktan veya yapraktan yapilan butin gibre uygulamalar Grin kayitlarinda yer almalhidir
(Ek 2). Kayitlarda, Grlnin yetistirildigi arazinin yeri, uygulamanin tarihi, uygulanan giibrenin
cinsi ve miktari ve uygulamayi yapan kisinin adi ve diger bilgileri girilir.

Gubreler uygun kosullarda ve su kaynaklarina bulagma riski olmayan temiz ve kuru bir alanda
depolanmalidir.



Gubreler pestisitlerle ayni ortamda depolanmamalidir.
Uygulanan gibre miktarlari ulusal ve uluslararasi limitlerin Ustline g¢ikmayacak sekilde
olmahdir.

Uretim yerinde, suda ¢éziilebilir giibre ve BKU lerinin uygulamasinda kullanilan su, taze meyve
ve sebzelerin guvenilirligini etkileyebilen diizeylerde mikrobiyal bulagsma icermemelidir.

Taze meyve ve sebzelerin Uretiminde atik gamurlarin ve diger dogal giibrelerin kullanimindan
kaynaklanan mikrobiyal, kimyasal ve fiziksel kirlenme potansiyeli sinirlandiriimalidir. Taze
meyve ve sebzelerde Urln glvenilirligini etkileyebilecek dlzeylerde, agir metal ve diger
kimyasallar ile bulagmis suni glbreler, atik gamurlar ve diger dogal glibreler kullanilmamahdir.

Mikrobiyal kirlenmeyi en aza indirmek igin agsagidaki uygulamalar diizenli olarak yapilmalidir.

Suni gubreler, atik gamurlar ve diger dogal glibrelerdeki mikrobiyal kirlenmeyi  azaltmak
veya ortadan kaldirmak igin tasarlanan uygun islemler benimsenmelidir (6rnegin,
kompostlama, pastorizasyon, isitma ile ya da glineste kurutma, alkali sindirimi, UV 1sinlama
veya bunlarin bilesimleri).

Yeterli dlizeltici faaliyetler; taze meyve ve sebzelerin hasadi ile uygulama zamani arasindaki
gecmesi gereken minimum sire bulagmalarin 6nlenmesi agisindan uygun ise, islem
uygulanmamig veya kismen islem uygulanmis olan suni gibreler, atik gamurlar ve diger
dogal glbreler kullanilabilir.

islenmis giibreleri, atik camurlari ve diger dogal giibreleri satin alan ireticiler, miimkiinse
bunlarin kaynagini, bunlara uygulanmis islemleri, gergeklestirilen testleri ve bunlarin
sonuglarini tanimlayan dokiimanlari tedarikgiden elde etmelidir.

Ozellikle hasada yakin zamanda suni giibrelerle, atik camurlarla ve diger dogal giibreler ile
taze meyve ve sebzeler arasinda direkt veya dolayli temas en aza indirilmelidir.

Hasada yakin zamanda mimkinse glibreleme kesilir.

Bitisik alanlardan kaynaklanan potansiyel bulagmalar tanimlanarak, riski en aza indirmek
icin Onleyici faaliyetler (uygulama siliresince gozetim, son Urin kontrolleri, vb.)
uygulanmaldir.

Suni glibrelerin, atik gamurlarin ve diger dogal gubrelerin islendigi ve depolandig alanlar
Emniyete alinarak, akma veya sizmadan kaynaklanabilecek ¢apraz bulasmalar
engellenmelidir.

2.2.4. Hidroponik Su

Hidroponik sistemlerde yetistirilen bitkiler, besinleri ve degisen oranlarda suyu absorbe eder.
Yeniden sirkile edilen besleyici ¢ozeltilerin kompozisyonu ve suyun mikrobiyal yiki siklikla
degisir. Bundan dolayi:

Hidroponik kiltirde kullanilan su, siklikla degistirilmeli veya eger siirekli sirklle ediliyorsa,
mikrobiyal ve kimyasal kirlenmeyi en aza indirecek sekilde isleme tabi tutulmahdir.

Su verme sistemlerinin, suyun mikrobiyal kirlenmesini engelleyebilecek sekilde temizligi ve
devamliligi saglanmahdir.



2.2.5.Bitki Koruma Uriinleri (BKO)

Bitkisel tretimi sinirlayan hastalik, zararl ve yabanci otlarin zararindan bitkileri korumak igin
Zirai Miicadele tedbirleri alinmaktadir. Zirai Micadelede zararli organizmalarin populasyon
dinamikleri ve gevre ile iligkilerini degerlendirerek uygun olan bitiin micadele tekniklerinin
birbirleriyle uyumlu bir sekilde kullanildigi entegre miicadele prensipleri cergevesinde tedbir
alinmasi hedeflenmelidir. Buna goére zararli organizmalara karsi 6ncelikle alternatif micadele
yontemleri uygulanarak, kimyasal micadelenin zorunluluk durumunda teknik talimatlara ve
tavsiyelerine uygun olarak kullaniimasi gerekmektedir.

Zararli organizmalarin kontrolu igin uygulanan miicadele yontemleri kullanilirken dogal
denge, cevre ve tiketicinin givenligi dikkate alinmaktadir.

Zirai Miicadelede asagidaki yontemler kullanilmaktadir.

Kiiltiirel Onlemler: Bitkisel (iretimde, saglikh bitki yetistirme ( toprak isleme, giibreleme,
seyrek yetistirme, sulama ve drenaj, temizleme (budama), dayanikli gesit kullanimi, ekim dikim
zamaninin ayarlanmasi, miinavebe (bitki ndbetlesmesi) gibi yontemlerin zararli organizma
olusumunu minimize edecek tekniklerle yapilmasi gerekmektedir.

Mekanik Miicadele: Zararlilarin yasama ortamlarinin kendileri igin uygun olmayacak kosullara
cevrilmesi igin direkt olarak toplanilmasi ya da normal fizyolojik davraniglarinin bozulmasi
saglanmaktadir. Bu islemler; Toplamak ve yok etmek, zararlilarin konukguya gelmesini
Oonlemek, ultra seslerden vyararlanarak uzaklastirmak, tuzaklardan vyararlanmak, cevre
kosullarini degistirmek, elektrikten yararlanmak, radyasyondan yararlanmaktir.

Biyolojik Miicadele: Zararli organizmalara etkili faydali etmenler (parazit ve predatorler,
faydali akarlar, protozoalar, bakteriler, virisler, funguslar, nematodlar, kuslar vb.) miicadelede
kullanilmakta veya dogada mevcut faydali etmenler korunarak etkinligi artirilmaktadir.
Biyolojik etmenler zararli organizmalari dengede tutmaktadir.

Biyoteknik Miicadele: Zararllarin 6zellikle biyoloji, fizyoloji ve davraniglari Gzerinde etkili
olmasi amaciyla cezbediciler, juvenil hormon analoglari, uzaklastiricilar ve beslenmeyi
Onleyiciler zararhlara karsi yapilan miicadelede kullanilabilmektedir.

Kimyasal Miicadele: Bilesimlerinde bulunan zehirli kimyasal maddelerle hastalik ve zararllar
yok etmek igin zorunlu durumlarda kimyasal miicadele kullanilabilmektedir. Buna goére
kimyasal miicadelede;

Meyve ve sebzenin vyetistiricilig§inde Urlne ruhsath bitki koruma urinlerini, Teknik
Talimatlar ve tavsiyeler dogrultusunda etiketine uygun olarak kullanmalidirlar. Kalintilar,
yurt icinde tuketilecekler Grinler igin Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti
Limitleri Yonetmeligi'nde belirlenmis limitleri, ihra¢ edilecek Urinlerde ise; llkemizde
ruhsath bitki koruma urinld olmak kosuluyla ihracatin gergeklesecegi Ulkenin kalinti
limitlerini agmamahdir.

Zararh organizmalarin bitki koruma Urilinlerine dayanikhlik kazanmasini dnlemek igin, ayni
etki mekanizmasina sahip pestisitler Ust Gste kullanilmamali ve Teknik Talimatlar ve
tavsiyeleri disinda uygulama yapilmamalidir.

Sagligimiz agisindan, insan ve hayvan saghginda kullanilan antimikrobiyal maddeler
(6rn. antibiyotikler gibi) kesinlikle kullaniilmamalidir.

Zirai micadele uygulamalari oncelikle entegre miicadele prensipleri g¢ercevesinde
yapilmalidir.Bitki koruma driinii uygulamasi yapabilmek icin Tarim il ve llge



Muddrliklerince agilan egitimlere katilarak “Bitki Koruma Uriini Uygulama Yetki
Belgesi” almak gerekmektedir.Bitki koruma urlinleri bayileri, Uretici kayit defterine ve
receteye tabi bitki koruma Urlnlerini regetesiz satmamalari ve kayitlarini tutarak
izlenebilirligini saglamalidir.

Ureticiler bitki koruma driinii uygulamalarini Gretici kayit defteri (UKD) kaydini Ek-1"e
goére tutmahdir. Regete zorunlulugu olan iriinlerde, kullanilan BKUlerin UKD’ne kayit
edilmesi gerekmektedir. BKU vyetkili kisilerce uygulanacak, gerekli kayitlar tutularak
kaydedilecektir.

Bitki koruma Urund uygulayicilari uygulama sirasinda gulvenlik tehlikesi ve saglik
problemlerine karsi koruyucu giysiler giymelidiKoruyucu giysi ve ekipmanlar
BKU’lerinden ayri bir yerde muhafaza edilmelidir.

Hasat ile uygulama arasi bekleme siliresine mutlaka uyulmalidir.

BKU’leri karisimlari etikette yazili talimatlar dogrultusunda yapilmaldir.

Sivi BKU’ler dereceli kap, toz BKU’leri ise tarti ile 6lciilerek istenilen miktarlar elde
edilmelidir.

BKU leri yasal kanun ve kurallara uygun bir sekilde asagida yazili minimum standartlara
uyularak depolanmalidir. Buna goérBitki koruma durinleri, uygulama sekli ve orijinal
etiketleriyle orijinal ambalajlarinda olmali ve bu sekilde saklanmalidir. Bitki koruma
arlnleri, givenli, iyi havalanan, retim yerinden yasam alanlarindan ve hasat edilmis
meyve ve sebzelerden uzakta rafli depolarda, fungisitler, insektisitler, herbisitler vb. ayri
ayri ve Ust raflarda toz bitki koruma Urinleri, alt raflarda sivi bitki koruma urinleri
bulunacak sekilde saklanmalidir. Cok zehirli bitki koruma Urlnleri ayni depoda ayri bir
yerde muhafaza altina alinmalidir. Cevredeki canlilara, Urline ve c¢evreye zarar
vermeyecek bir sekilde bosaltilmalidir. Bu tir kimyasallarin saklandigi depolarin tabani
sizdirmaz 6zellikte olmalidir.

Ureticiler meyve ve sebzenin yetistiriciliginde tiriine ruhsatli bitki koruma triinlerini, Teknik
Talimatlar ve tavsiyeler dogrultusunda etiketine uygun olarak kullanmalidirlar. Kalintilar,
yurt icinde tuketilecekler Grinler igin Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti
Limitleri Yonetmeligi'nde belirlenmis limitleri, ihra¢ edilecek Urinlerde ise; llkemizde
ruhsath bitki koruma urinld olmak kosuluyla ihracatin gergeklesecegi Ulkenin kalinti
limitlerini agsmamalidir.

Zararh organizmalarin bitki koruma Urilinlerine dayanikhilik kazanmasini dnlemek igin, ayni
etki mekanizmasina sahip pestisitler Ust Gste kullanilmamali ve Teknik Talimatlar ve
tavsiyeleri disinda uygulama yapilmamalidir.

Sagligimiz agisindan, insan ve hayvan saghginda kullanilan antimikrobiyal maddeler
(6rn. antibiyotikler gibi) kesinlikle kullaniimamahdir.

Zirai micadele uygulamalari oncelikle entegre micadele prensipleri cercevesinde
yapilmahdir.

Bitki koruma Griinii uygulamasi yapabilmek icin Tarim il ve ilce Middrliiklerince agilan
egitimlere katilarak “Bitki Koruma Uriinii Uygulama Yetki Belgesi” almak gerekmektedir.
Bitki koruma urlnleri bayileri, Uretici kayit defterine ve regeteye tabi bitki koruma
drlinlerini regetesiz satmamalari ve kayitlarini tutarak izlenebilirligini saglamalidir.
Ureticiler bitki koruma driinii uygulamalarini Gretici kayit defteri (UKD) kaydini Ek-1"e
goére tutmahdir. Regete zorunlulugu olan iriinlerde, kullanilan BKUlerin  UKD’ne kayit
edilmesi gerekmektedir. BKU vyetkili kisilerce uygulanacak, gerekli kayitlar tutularak
kaydedilecektir.

Bitki koruma Urund uygulayicilari uygulama sirasinda glvenlik tehlikesi ve saglik



problemlerine karsi koruyucu giysiler giymelidir.

Koruyucu giysi ve ekipmanlar BKU’lerinden ayri bir yerde muhafaza edilmelidir.

Hasat ile uygulama arasi bekleme siresine mutlaka uyulmalidir.

BKU’leri karisimlari etikette yazil talimatlar dogrultusunda yapilmahdir.

Sivi BKU’ler dereceli kap, toz BKU’leri ise tarti ile 6lgiilerek istenilen miktarlar elde
edilmelidir.

BKU leri yasal kanun ve kurallara uygun bir sekilde asagida yazili minimum standartlara
uyularak depolanmalidir. Buna gore :

Bitki koruma Grunleri, uygulama sekli ve orijinal etiketleriyle orijinal ambalajlarinda olmali
ve bu sekilde saklanmalidir. Bitki koruma Grunleri, glivenli, iyi havalanan, Gretim yerinden
yasam alanlarindan ve hasat edilmis meyve ve sebzelerden uzakta rafli depolarda,
fungisitler, insektisitler, herbisitler vb. ayri ayri ve Ust raflarda toz bitki koruma urinleri,
alt raflarda sivi bitki koruma drinleri bulunacak sekilde saklanmalidir. Cok zehirli bitki
koruma Uurlnleri ayni depoda ayri bir yerde muhafaza altina alinmalidir. Cevredeki
canlilara, uriine ve c¢evreye zarar vermeyecek bir sekilde bosaltilmahdir. Bu tir
kimyasallarin saklandigi depolarin tabani sizdirmaz 6zellikte olmalidir.

* Son kullanma tarihi ge¢mis BKUler kullanilmamalidir.

= Bos ambalajlar etiket bilgilerine gore yikanarak mevzuata uygun olarak bertaraf
edilmelidir. Bu ambalajlar bagka amagla kullanilmamalidir.

= BKU bulunan depolar kilitli olmalidir ve anahtari yalnizca yetkili kiside bulunmahdir.

= Bitki koruma Uriiniin uygulandigi ekipmanlar, s6z konusu arazi igin uygun olmali ayrica
uygulama akis oranin belirlemek icin en az yilda bir kez, konu ile ilgili bir kurulusta,
uzman kisilerce kalibre edilmelidir.

= Bitki koruma urinlerinin karigtirilmasi islemi ¢evreye, suya bulasmayi ve olasi zararli
etkilerden isgilerin korunmasini amaglanacak sekilde ve yerde gergeklestirilmelidir.

= Plskdrtiucller ve karistirma tanklari kullanildiktan sonra, dzellikle farkl Grinlerde farkh
BKU lerin kullanimlarinin ardindan yeterince durulanmalidir.

= Yikama sonrasi olusan atik suyun c¢evreyi ve Uruni kirletmeyecek bigcimde
uzaklastiriimasi saglanmalidir.

2.2.6. Biyolojik ve Biyoteknik Miicadele

Bitkisel Uretimde biyolojik ve biyoteknik miicadele entegre miicadele prensiplerin dnemli
bir bolimudir. Zararli organizmalarla miicadelede pestisitlerin hatali kullaniimasi
nedeniyle insan saghgi, ¢evre ve dogal denge Uzerindeki olumsuz etkilerinin giderilmesi
amaciyla kimyasal miicadeleye alternatif metotlar olan biyolojik ve biyoteknik yontemler
oncelikli olarak kullanilmahdir.

Taze meyve ve sebzelerde lretim esnasinda gorilen zararh organizmalarin kontroli igin
uygulanan biyolojik ve biyoteknik miicadele Urilinleri miicadele amaciyla kullanilirken,
dogal dengenin, gevrenin ve tiketicinin glvenligi dikkate alinmalidir.

Ureticiler  biyolojik ve biyoteknik miicadele (riinlerini Bakanhk tarafindan
tavsiyelendirilmis Grinler icin , etiket bilgileri dogrultusunda kullanmalidirlar.



2.2.7.Uretimde Ari Kullanimi

Seralarda 6ncelikli olarak ari kullanimi énerilir ve arinin maksimum galisabilmesi igin yeterli
sartlar Uretici tarafindan olusturulur. Seralarda zararli organizmalarla micadelede Bitki
Koruma Uriinleri kullanilirken arilarin zarar grmemesine dikkat edilmelidir.

2.2.8.Yetistirme ve Hasat Ekipmanlari

Taze meyve ve sebzeler ile temas eden ekipman ve hasat kasalari, ambalajlar, toksik olmayan
ve Urlne bulagma olasihgl bulunmayan, temizlenebilir, dezenfeksiyona uygun malzemelerden
yapilmalidir. Hasat ekipmanlari ve toplama sepet ve kasalarin teknik 6zelliklerine gére uygun
kullanim ve bakimi yapmalidir.

Hasat alet ve ekipmanlari, meyve ve sebzenin gesidine gore lrline zarar vermeyecek sekilde
secilmelidir. Hijyen ve bakim gereksinimleri her trin igin uygun bigimde tanimlanmaldir.
Atiklar, yan Urunler ve tehlikeli maddeler igin kullanilan paketlemeler ambalajlar, dayanikli
malzemeden Uretilmeli, tanimlanmis yerlerde bulundurulmalidir.

2.3.CALISANLARIN SAGLIGI, TEMIZLiGi VE HIJYENI

Hasat sirasinda ve sonrasinda taze meyve ve sebzelerle direkt temas eden personelin, hijyen
ve saglik gereksinimleri takip edilerek, urinlerde ¢apraz bulagsmaya neden olmalari
engellenmelidir.

Taze meyve ve sebzelere gegebilmesi mimkin bir hastaligl olan ya da hastaligl tasidigindan
suphe edilen personelin bulagma olasiligi nedeniyle herhangi bir tiriin isleme alanina girmesine
izin verilmemelidir. Vicudunda kesik ve yara olan personel galismaya devam etmek zorunda
ise, bu kesik ve yaralar uygun malzemelerle kapatilmali ve gida ile temasi engellenmelidir.
Personel bu tlr rahatsizhg veya dermatolojik bir problemi oldugunda sorumlu kisiye
durumunu bildirmelidir.

Kiltirel islemler ve hasat sirasinda g¢alisan personelin temizligi igin gerekli kosullar
saglanmaldir.

Taze meyve ve sebzelerle direkt temas eden tarim isgileri,

= Temizligine dikkat etmeli,

Gerekli yerlerde uygun koruyucu kiyafet ve ayakkabi giymeli,

El ve tirnak temizligine dikkat etmeli,

= Meyve ve sebzelerin islenmesi ile ilgili islere bagslamadan 6nce, her moladan sonra isleme
alanina geri dondiglu zaman, tuvaleti kullandiktan hemen sonra, taze meyve ve sebzeler
arasinda bulasmaya neden olabilecek malzeme ve atiklarla temasindan sonra ellerini
mutlaka yikamali ve dezenfekte etmelidir.

Ziyaretgiler koruyucu kiyafet giymeli ve diger kisisel hijyen kosullarina uymalidir.
Bunlarla alakah talimatlar olusturularak gériilebilecek yerlere asilmali veya talimatlar
¢alisanlara okunmalidir.

2.4. HASAT ZAMANI VE SICAKLIK KONTROLU
Hasat zamanini belirlemede urin olgunluk kriterleri géz éniinde bulundurulmahdir. Hasat
sirasinda Urunlerin ucu kit makaslar ile hasat edilmesi ve uygun olgunluktaki meyvelerin



toplanmasi gerekmektedir. Hava kosullari bakimindan 6zellikle ¢ig ve yagmurlu havalarda
hasat yapilmamasi gerekmektedir. Ayrica Girlinde meydana gelebilecek fizyolojik ve patolojik
bozulmalar igin en kisa strede tir ve geside gore degisebilecek dnlemler alinmalidir.

2.4.1.Capraz Bulagmalari Onleme

Birincil Uretim ve hasat sonrasi islemler esnasinda taze meyve sebzelerle direkt veya indirekt

temas eden personel ile tarimsal girdilerden gelen gapraz bulasmayi engellemek igin etkin

onlemler alinmaldir. Ureticiler, hasat edenler ve diger tarim iscileri potansiyel capraz
bulasmayi engellemek igin asagidaki hususlara dikkat etmelidir.

* Hasat sirasinda Uriiniin bulasma riskini arttirabilecek herhangi bir yerel faktére karsi (Orn.
kot hava kosullari gibi) ek kontrol 6nlemine gerek duyulabilir. Yagmurlu havada hasat
yapilmamalidir.

= Fiziksel hasar alarak zedelenmis ve homojen olmayan taze meyve ve sebzeler, daha sonraki
asamalarda olasi bulagsmalari engellemek amaciyla hasat sirasinda ayrilmahldir. Meyve
sebzeler atma, diisme, sikma gibi fiziksel zararlanmalardan korunmahdir.

= Hasat edilen taze meyve ve sebzeler toprakla temas etmemelidir.

= Bitkilerin topraga yakin kisimlarindan hasat edilen meyveler ¢apraz bulagmalarin
engellenmesi igin ayri kasalara toplanmali ve etiketlenmelidir.

= Tarim c¢alisanlari hasat igin kullanilan malzemeleri hasat disinda baska amaglarla
kullanmamalidir (Orn. 6gle yemegi, malzeme veya yakit tasimak gibi).

* Oncelikle potansiyel olarak tehlikeli maddeler (Orn. ¢6p, kimyasal madde, giibre vb.) icin
kullanilan ekipman ve kaplar taze meyve ve sebzeleri tagimak igin kesinlikle kullaniimamalidir.
Yeterli temizleme ve dezenfeksiyon islemi yapilmayan ekipmanlar, taze meyve ve sebzeler igin
kullanilan ambalaj malzemeleri ile temas ettirilmemelidir.

= Birincil Gretim alanlarinda taze meyve ve sebzelerin toplanmasi ve kasalara konmasi sirasinda,
glbre ve hayvan diskisinin gida ile temas eden madde ve malzemelere bulasimi kesinlikle
olmamalidir.

2.5. URUNUN URETiM ALANINDAN AMBALAJLAMAYA KADAR UYGUN
KOSULLARDA NAKLIYESi

Uriinlerin birincil Giretim alanindan itibaren ambalajlanmasinda, tasinmasinda, depolanmasinda
ve perakende satisa sunulmasinda “Sebze Ve Meyvelerin Toptan Ve Perakende Ticaretinde
Uyulmasi Gereken Standart Uygulamalara iliskin Usul Ve Esaslar Hakkinda Tebligde” belirtilen
hususlar dikkate alinmalidir. Buna gore 6ncelikli olarak;

= Taze meyve ve sebzeler uygun tasima araglarinda taginmalidir.

= Soguk zincirin korunmasinda urinlerin tir ve c¢esidine bagh olarak soguk zincirde
tasinmalarina 6zen gosterilmelidir.

= Araglardaki sicaklik her Uriine uygun olarak ayarlanmalidir. Sogutmali araglarda sicaklik
izlenebilir olmalidir.

= Birbirlerine zarar verebilecek farkl Griin gruplari ayni anda birlikte tasinmamahdir. Farkli
ardn gruplarinda karigik tagima yapilacaksa tasima sicakligi bir birine en yakin Girin gruplari
secgilmelidir. Ayrica bu Uriin gruplarinin segiminde koku, etilen vb etkiler g6z 6niinde
bulundurulmalidir.

= Taze meyve ve sebzeler mikrobiyal, kimyasal veya fiziksel potansiyel bulasmayi en aza
indirecek kosullar altinda tasinmali ve depolanmalidir.

= Hasat edilen Urlinlerin taginmasinda taze meyve ve sebzelerin zararl organizmalardan
korunmasi igin gerekli tedbirler alinmalidir.



= Tasima araglari, gapraz bulagsmayi 6nlemek igin yeterince temizlenmeden tehlikeli
maddelerin tasinmasinda kullanilmamalidir.

2.6. URUNUN iZLENEBILIRLIGINi SAGLAMAK UZERE KAYIT ALTINA ALINMASI

Uretici, Griin izlenebilirliginin saglanmasiigin Giretim materyalinden (tohum, fidan, vb.) itibaren
drdndn hasat sonuna kadar olan tiim asamalari kayit altina almalidir.

Bu kayitlar igerisinde;

1-Oretici ve Uretim Alani (sera, bahge vb) Bilgileri

2-Glibreleme Kayitlari

3-izlenebilirligin saglanmasi igin vyetistirilen Griinler UKD kayitlarinin sureti ile birlikte
sevkedilmelidir.

2.7. BAKIM VE SANITASYON

Binalar ve hasat ekipmanlari uygun kosullarda tamir edilmis olarak temizleme ve
dezenfeksiyonu kolaylastiracak kosullarda tutulmalidir. Ekipman taze meyve ve sebzelerin
bulagmasini engelleyecek sekilde tasarlanmalidir.

2.7.1.Temizleme Programlari

Temizleme ve dezenfeksiyon programlari olusturulmali ve uygulanmalidir. Temizleme ve
dezenfeksiyon sistemlerinin etkinligi izlenmeli ve diizenli olarak gézden gegirilmeli, degisen
kosullarin yansimalari programa uyarlanmalidir.

Ornegin; taze meyve ve sebzelerle temasta olan hasat alet ve ekipman ile tekrar kullanilabilen
kaplar belli bir program dahilinde temizlenmeli, dizenli bir sekilde dezenfeksiyonu
yapilmalidir. Ambalajlama dncesi yikanmayan taze meyve ve sebzelerle temasta olan hasat
ekipmanlarinin temizlik ve dezenfeksiyonuna 6zellikle dikkat edilmelidir.

2.8. DRENAJ VE ATIK YONETIMI

Yeterli drenaj, atik uzaklagtirma sistemleri ve tesisleri saglanmalidir. Bu sistemlerin tasarimi ve
insasi sirasinda taze meyve ve sebzeler, tarimsal girdiler ve igilebilir su kaynagi igin potansiyel
bulasma kaynagi olusturmamasina dikkat edilmelidir.

= Atiklarin uzaklastirilmasi ve depolanmasi igin uygun sartlar saglanmalidir.

= Atiklarin, taze meyve ve sebzelerin isleme, depolama alanlari veya bitisik ¢evrede
birikmesine izin verilmemelidir.

= Atiklar igin belirlenmis depolama alanlari temiz tutulmalidir.

= Kimyasal atiklar ve bitki koruma Urlnlerinin bos ambalajlari Gretim alanindan
uzaklagtiriimali uygun bir konteynir igerisinde toplanmali, belediyelerin atik toplama
yerlerine yada bu tip atiklarin bertarafi igcin tanimlanmis yerlere belediyelerce veya yetkili
kuruluglarca ulastiriimalidir. (Tehlikeli Atiklarin Kontroli Yonetmeligi; 27.08.1995, Tarih
Ve 22387 Sayili yonetmelik).

= COp konteynirlari duizenli araliklar ile temizlenmelidir.

= Kirli su belediye kanalizasyonuna verilmelidir. Sebeke yoksa veya o6zellikle is akisi
nedeniyle kirli suya kimyasal bulagsma varsa isletmenin aritma Unitesi bulunmali ve su
aritilarak mevzuatlara uygun bigimde dogaya birakilmalidir.

= Sivi evsel atiklar foseptikte toplanarak vidanjor vasitasiyla belediye atik drenaj kanalina
verilmelidir.



3. AMBALAJLAMA iSLETMESi SORUMLULUKLARI

3.1.1. AMBALAJLAMA iSLETMESi URETIM ASAMALARI VE DIiKKAT EDILMESI GEREKEN
HUSUSLAR

isletme kurulumu veya iyilestirme calismalari sirasinda asagidaki hususlara dikkat edilmelidir.

3.1.1.1. isletmenin Almasi Gereken Belgeler
isletme ilgili mevzuatlara uygun bicimde isletme Kayit Belgesi almalidir.

3.1.1.2. Ambalajlama isletmelerinin Altyapi Ozellikleri

Her isletme igin yerlesim plani hazirlanmalidir. Bu plan lzerinde alet, ekipman, makina,
¢Op kovalari, zararh miicadele icin kullanilan tuzaklar vb. yerleri tanimlanmahdir.

Bina sahasinda ve yakinlarinda zararli barinmasini engellemek amaciyla atik birikimine izin
verilmemelidir. Meyve sebze atiklarinda bekleme siiresi boyunca zararli organizmalarin
cogalmasini Onleyici tedbirler alinarak, olusan atiklar en kisa stirede uzaklastiriimalidir.
Tim Uretim ve diger alanlarda Urin 6zelliklerine gére pedalli ¢op kovalari yeterli sayida
bulunmalidir. Bu kovalarin igerisinde mutlaka ¢op torbalari bulundurulmali ve kovalar
temizlenip dezenfekte edilebilir 6zellikte olmalidir. Bu kovalar ¢6p birikimine izin
verilmeden sik sik bogaltiimali, temizlenmeli ve dezenfekte edilmelidir.

Tuvaletler dogrudan uretim alanina agilmamalidir. Tuvalet cikiglarina hijyen paspasi
(dezenfektanh paspas) konulmalidir. Bu paspaslarin temizligi dizenli arahklarla
yaptimalidir.

Tuvalet, soyunma odasi ve isletmeye giris noktalarinda yeterli sayida pedalli veya fotoselli
musluklar ve el yikama lavabolari olmalidir. Lavabolarda el dezenfektani, kagit havlu,
pedalli ¢cop kovasi, sivi sabun, yeterli sicak su vb. bulunmalidir.

Tuvalet ve soyunma odalarinda, akis egimi uygun olan gider yeri bulunmali ve uygun bir
havalandirma sistemi yapilmalidir.

Duvarlar zemin, tavan ve kapilar; su gegirmeyen, silinebilir, zararli canlilarin yerlesmesine
olanak vermeyen, purlzstiz, catlak olmayan, temizlik ve dezenfeksiyona uygun



malzemeden yapilmalidir (Orn. duvarlar ve zemin igin fayans, mermer vb. malzemeler
kullanilabilir).

» {sletme ici ve depo zemini su akisini kontrollii olarak saglayabilecek uygun meyilde
yapilmalidir. Su kanallarinin Gstli agik olmamali ve dizenli araliklarla temizligi
saglanmaldir.

= TUm mazgallar kapakli ve kapaklar ¢ikip temizlenebilir 6zellikte olmalidir. Mazgal kapaklar
Gzerindeki delikler, kemirgen gikisini dnleyecek blyuklikte olmalidir.

= Higbir Grilin direkt olarak yere birakilmamalidir. Yerden en az 10 cm yukseklikteki raf veya
palet Gzerinde muhafaza edilmelidir.

= Merdivenler, asansér kabinleri ve bosaltma oluklari gibi yardimci yapilar urinlerin
kirlenmesine yol agmayacak konum ve yapida olmalidir.

= Tavan donanimlari, buharlasma ve damlamadan dolayi (iriin ve ham maddelerin dogrudan
ya da dolayl olarak kirlenmesine neden olmayacak bicimde tesis edilmeli ve kolay
temizlenebilir 6zellikte olmalidir.

» Uretim alaninda bulunan tiim cam materyal kirilmaya karsi korumali olmalidir. isletmede
bulunan camlarda (cam malzeme, isletme camlari, makina camlari, lambalar vb.) bir
kirlma meydana geldiginde, kirilmanin etkiledigi alanda bulunan tim Grinler
uzaklastiriimali ve imha edilmelidir.

= Kullanilan tiim ekipmanlarin bakim islemleri, bakim planlari dogrultusunda diizenli olarak
yapilmalidir. Her bakim igslemi sonrasi ekipmanlar, temizlik planlari dogrultusunda
temizlenerek dezenfekte edilmelidir.

= Sicakhgin asiri oranda yukselmesini, buharin yogunlagmasini, toz olusumunu énlemek ve
kirli havayi degistirmek icin, mekanik veya dogal havalandirma sistemi saglanmalidir.
Havalandirma agikliklarinin UGzerinde, bir i1zgara veya asinmayan malzemeden yapilmis
koruyucu dizenek bulunmalidir. lzgaralar temizlik igin kolayca sokilebilir nitelikte
olmahdir.

* jsletme icinde, kabul alani, hazirlik alani, BKU deposu, deterjan depolari vb. yardimci
kisimlar bulasmalari engelleyecek sekilde birbirinden ayri konumlanmahdir.



= Uriin giris ve cikislari capraz bulasmayi engelleyecek sekilde yapilmalidir.
= Uriiniin uygun sicaklikta muhafaza edilebilmesi icin, uygun biiyiikliikte soguk hava deposu

bulunmalidir.

3.1.1.3.Gida Giivenilirligi Tedbirleri (isletmenin Otokontrolii)

Uriinlerin mikrobiyolojik, kimyasal ve
fiziksel oOzelliklerinin glvenirliligi ve
mevzuatlara uygunlugu agisindan

isletmelerin sorumlulugu
bulunmaktadir. Mikrobiyolojik ve
kimyasal kriterler Bakanlik¢a

yayinlanan yonetmeliklere (Tlrk Gida
Kodeksi  Mikrobiyolojik  Kriterler
Yonetmeligi, Tiark Gida Kodeksi
Pestisitlerin  Maksimum Kalintilan
Limitleri Yonetmeligi vb.) uygun
olmahdir.

isletmeci hammadde kabulii asamasinda iiriinlerin mevzuatlara uygunlugunun
dogrulanmasi i¢in kontrol prosediirleri olusturmalidir. Bu prosediir numune alma programi
icermeli, mevzuatlara uygunlugu miimkiin oldugunca analitik yontemlerle izlenmeli ve

bilimsel verilere dayali olarak kayit altina alinmalidir.

Kontrol sonuglarina gore, tedarikgiler ile ilgili kriterler tekrar gozden gegirilmelidir.

3.1.1.4. Taze Meyve Ve Sebzelerin On Sogutulmasi

Taze meyve ve sebzeler ¢esitlerine gére 6n sogutma islemine tabi tutulmalidir.

= Sogutma sistemlerinde (vakumla sogutma, soguk hava odalari vb.) evaparatérden defrost
ve yogunlasma suyunun meyve/sebze Uzerine damlamasi engellenmelidir. Sogutma

sisteminin i¢i temiz tutulmalidir.

= Su yada buzun taze meyve sebzeyle dogrudan temas ettigi yerlerdeki sogutma
sistemlerinde (hydrocooling, buzla sogutma gibi) icme suyu kalitesinde su kullaniimahdir.
Bu sistemlerde kullanilan su kontrol edilmeli ve korunmahdir.

Hava tflemeli sogutma sistemi bulunan soguk odalarda taze meyve ve sebzelerin lizerinden
sogutulmus havanin direkt gecisi engellenmelidir. Hava sogutma sistemleri trlinden
gelebilecek bulagsmalardan kaginacak sekilde dizayn edilmelidir.



3.1.1.5. Ambalajlama Oncesi Yikama Yapan Meyve Sebze Amblajlama isletmeleri
Su kullanan meyve/sebze ambalajlama sistemleri i¢in 6rnek bir akis semasi

MEYVE/SEBZE
DUSLAMA
(GEREKIYORSA
FUNGISIT =
UYGULAMASI) DOKUM VE
/ AYIKLAMA
DEZENFEKTANLA KURUTMA
YIKAMA
FUNGISIT /
UYGULAMASI KURUTMA
TEK BASINA VEYA
MUMLA BIRLIKTE /
SINIFLANDIRMA
VE BOYLAMA | === PAKETLEME

DEPOLAMA




3.1.1.5.1. Kullanilan Suyun Ozellikleri

isletmede kullanilan sular insani tiiketim amagh sular hakkindaki yénetmelige uygun
olmalidir (RG 17.02.2005 RG 25730). Belli araliklarla, analizleri yapilarak kayit altinda
tutulmahdir ve istenildiginde ibraz edilebilmelidir.

isletmede kullanilan sular siirekli ve yeterli olarak tedarik edilmeli ve uygun kosullardaki
hijyenik depolarda saklanmalidir.

Buhar lretimi sogutma ve yangin sondirme gibi islerde kullanilan drlnlerle temas
etmemesi gereken su tamamen ayri hatlarda ve tanimlanmis farkli renklerde taginmali ve
ayri olarak depolanmalidir.

Hasat sonrasi kullanilan suyun sicakligi kontrol edilmeli ve izlenmelidir.

Uriine sicak su uygulamasi yapilacaksa uriinde fizyolojik zararlanmalara yol agmayacak
sicaklik ve stirede uygulanmalidir.

3.1.1.5.2. Taze Meyve Sebzenin Ambalajlanmasi Asamasinda Kullanilan BKU ler ve Gida
Katki Maddelerine iligkin Hususlar

Antimikrobiyal (klor vb.) maddeler, kullanimlari iyi hijyen uygulamalari sinirlari iginde ve
hasat sonrasinda ¢apraz bulagmalari azaltmak igin gerekli oldugunda kullaniimalidir.
Antimikrobiyal maddelerin dizeyleri etkili konsantrasyonlarin korunmasi igin kontrol
edilmeli ve izlenmelidir. Antimikrobiyal maddelerin kullanimi, gerektiginde bir yikamayi
takiben Tirk Gida Kodeksi tarafindan belirlenen kimyasal kalinti dizeylerini agmayacak
sekilde uygulanmalidir.

Bltln isletmeler sadece hasat sonrasi uygulamalar igin onerilen ruhsath maddeleri
kullanmahdirlar. Bu kimyasallar patojenlerin dayaniklilik kazanmasinin dnlenmesi ve meyve
ve sebze ylzeyinde bitki koruma rlnu kalinti diizeylerinin sinirlari agsmamasi igin énerilen
doz ve sekillerde kullanilmalidir. Bu uygulamalar istenilen amag icin bitki koruma Grinindn
etiket bilgileri dogrultusunda yapilmahdir.

Hasat sonrasi uygulamalar igin puskirticllerin gergcek uygulama oranini saglayip
saglamadigini kontrol etmek igin dlzenli olarak uzman kisi ve kuruluslarca kalibre
edilmelidir. Paskurtuculer, bir Griinden digerine bulagsmayi 6nlemek igin farkh meyve
sebzelerde farkli kimyasallar kullanildiginda, her kullanimdan sonra yikanmalidir.

3.1.1.5.2.1. Hasat Sonrasi Ambalajlama isletmesinde Kullanilan BKU ler ve Gida Katki
Maddelerinin Muhafazasi ve Kullanimi

Hasat sonrasi kullanilan BKU ler ve gida katki maddelerinin timi Griinden farkli yerde; bitki
koruma Griinleri kilitli BKU deposunda, deterjan ve diger kimyasal maddeler bélimiinden ayri
yerlerde depolanmalidir.

Bitki koruma Urlnleri, uygulama sekli ve kimyasal isimli etiketleriyle orijinal ambalajlarinda
olmali ve bu sekilde saklanmalidir. Bitki koruma Urinleri guvenli, iyi havalanan, Uretim
yerinden yasam alanlarindan ve hasat edilmis meyve ve sebzelerden uzakta rafli depolarda,
fungisitler, insektisitler, herbisitler vb. ayri ayri saklanmalidir. Cok zehirli BKU ler ayni depoda
ayri bir yerde muhafaza altina alinmalidir. Depo muhakkak kilitli olmali, anahtar yalnizca
sorumlu kiside bulunmalidir. Bu tlr kimyasallarin saklandigi depolarin tabani sizdirmaz
Ozellikte olmalidir.

Bos ambalajlar etiket bilgilerine gore yikanarak mevzuata uygun olarak bertaraf edilmelidir.
Bu ambalajlar bagka amagla kullanilmamalidir.



Kimyasal maddenin kondugu deponun havalandirmasina ve malzemenin durumuna (sizinti,
koku vb.) dikkat edilmelidir.

isletmeler hasat sonrasi kullanilan bitki koruma riinlerinin uygulamalarinin kaydini Ek-2’ ye
gore tutmalidir. Regeteye tabi meyve ve sebzelerde bitki koruma Urlinleri regete ile alinmali,
uygulama yetki belgesi olan kisilerce tavsiye dozuna uygun olarak kullaniimali, gerekli kayitlar
tutulmahdir.

3.1.1.6. AMBALAJLAMA ONCESI YIKAMA YAPMAYAN MEYVE SEBZE AMBLAJLAMA
iSLETMELERI
Su kullanilmayan meyve/sebze paketleme sistemleri igin 6rnek bir akis semasi

MEYVE/SEBZE

DOKUM VE
AYIKLAMA

SINIFLANDIRMA
VE BOYLAMA

PAKETLEME

DEPOLAMA

3.1.2.TAZE MEYVE SEBZENIN AMBALAJLANMASI

3.1.2.1. Mikrobiyal Capraz Bulagsma
Patojenler meyve sebzenin birbirlerine temasiyla, ¢alisanlarin ellerinden yada havadan
tasinabilirler. Bu nedenle, ¢liriik meyve ve sebzeler isletme igine sokulmamalidir. Clrik ve
patojenlerin ¢cogalma organlariyla (sporlar gibi) bulasik meyve ve sebzeler, isletme disinda
ayiklanarak uzaklastiriimalidir. Uriin kabul isleminin yapildigi yer sinirlandiriimali ve siirekli
kontrol edilmelidir. Ozellikle, riskin yiiksek oldugu durumlarda, islemeye alinma sirasinda
degistirilebilir ve tekrar dezenfekte edilebilir alet ve ekipmanlar kullaniimalidir. Personelin
elleri, ayakkabilari ve kiyafetleri temiz olmaldir.



= Yizeyler, sabit ekipmanlar, paketleme
ve boylama Uniteleri, diger tim
ekipmanlar, islem aralarinda ve gin
bitiminde uygun bir dezenfektanla
temizlenmelidir.

= Ayrica, isletme i¢i havasi, uygun
araliklarla  kontrol edilmelidir ve
gerektikce is bitiminde dezenfekte
edilmelidir.

= Gulvenilir ve temiz Griinin korunmasi
amaciyla, oOzellikle paketleme hattinda
temasla ve hava akimiyla patojenin
Urtne bulagsmasi engellenmelidir.

* jsletme icerisinde  diger  tim
asamalarda da (yukleme, tasima,
depolama) ¢apraz bulagsmalardan
kaginilmalidir.

3.1.2.2. Ambalajlama

Ambalajlama islemi ve bu amagla kullanilan materyaller GriinG zararlanmalardan,
bulasmalardan etkin sekilde koruyacak bicimde diizenlenmelidir. Kullanilan ambalajlama
materyali veya gazlar kullanim ve 6zel depolama kosullari altinda Grinin uygunlugu ve
glvenilirligini tehdit etmemelidir. Tekrar kullanilabilir ambalajlama materyallerinin
kullanilmasi durumunda, bu malzemeler dayanikl, kolay temizlenebilir ve gerektiginde
dezenfekte edilebilir 6zellikte olmahdir.

Paketleme ve ambalaj malzemeleri gida ile temas edebilir uygunlukta olmah (Tirk Gida
Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde Ve Malzemeler Yonetmeligi’ne uygun) ve temiz
depolarda muhafaza edilmelidir.

Otomatik sistemlerin bulunmadigi paketleme
diizeneklerinde, isgilerin taze meyve ve sebze
Uzerinde yara agmamasina 0zen gosterilmeli ve
eldiven kullanmalari saglanmahdir.
Ambalajlanan Urtnler dis kosullarda
bekletilmeksizin, uygun sicakliklarda
depolamaya alinmalidir.

Uygun etiketleme sistemi kullaniimalidir.

3.1.2.3. Ambalajlanmig Meyve Sebzenin Soguk Hava Kosullarinda Depolanmasi
Taze meyve ve sebze Urlnlerinin, cesitlerine gore soguk zincir kirllmadan muhafazasi
saglanmaldir.

Depolanacak Urinler, mikrobiyal gelismeyi en aza indirmek igin Grin kalitesini
etkilemeyecek slirede, bekletilmeksizin uygun depolara aktarilmalidir.

Soguk depolarin sicakhgl ve nemi kontrol edilmeli, ayni konumda korunmali ve kayit altina
alinmahdir.

Sogutma sistemlerinin ici temiz ve saghkli kosullarda tutulmalidir.

Uriinler Griin gruplarina gére siniflanarak depolara yerlestirilmelidir.



= Sogutma sisteminden yogunlasan buhar ve defrost suyu taze meyve ve sebzenin lzerine
damlamamaldir. Soguk hava depolarinda, su yogunlasmasi veya suyun Urlinin Ustlne
akmasini engellenmek igin sogutma sistemlerinin altinda Griin depolanmamalidir.

= Depolarda istifleme yapilirken depo kapasitesi gz online alinmal, Grin soguk hava
dolagimini engellemeyecek, temizlik planlarinin uygulanmasina engel olunmayacak sekilde
istif edilmelidir. Depo igerisinde hava akisinin diizenli ve saglikh bir sekilde saglanabilmesi
icin paletler ve dugarlar arasinda belirli araliklarin birakilmasi gereklidir. Depodaki Griinlerin
duvarlardan uzakhgi ve yerden yiiksekligi yeterli hava akisini saglayacak sekilde olmahdir.

* jsletme depolarinda bozulmus ya da toksinli iriinler ayri bir alanda, karismaya izin
vermeyecek ve tanimli etiketler ile etiketlenmis olarak saklanmali veya derhal imha
edilmelidir.

= Depodaki stok yontemi ve yerlesimi genel anlamda ilk giren Grln ilk gikar kuralina gore
yapilmalidir.

= Hazirlik alanlari sadece Uriin hazirlama amaciyla kullanilmali ve Grin depolamasi kesinlikle
yapilmamalidir.

3.1.3. URUNLERIN NAKLIYESI
Uygun Dagitim, Soguk Zincirin Devami Ve Satis Noktalarina Ulastirma

Uriinlerin tasinmasinda, depolanmasinda ve perakende satisa sunulmasinda “Sebze Ve
Meyvelerin Toptan Ve Perakende Ticaretinde Uyulmasi Gereken Standart Uygulamalara iliskin
Usul Ve Esaslar Hakkinda Tebligde” belirtilen hususlar dikkate alinmaldir. Buna gore 6ncelikli
olarak;

= Ambalajlanan urinler tasima sirasinda iyi korunmalidir. Nakliye sirasinda sarsilma gibi
nedenlerle Griinin  zarar goérmesi engellenmelidir.  Uriiniin  mikrobiyal c¢apraz
bulasmalardan korunmasi igin nakliye araglarinin temizlenmesi ve dezenfekte edilmesi
gerekmektedir. Nakliye araglarinin sicaklik ve nem kontrolii yapilmahdir.

= Taze meyve ve sebzeler kapal araglarda tasinmalidir. Soguk zincirin korunmasinda
¢ogunlukla tasima sirasinda sorun yasanmaktadir. Sicaklik yikselmesine bagh olarak
drdndn bozulmasi ciddi bir tehlikedir. Soguk satilmasi gereken urinler soguk zincirin
kirllmamasi igin sogutmali araglarla (frigorifik) tasinmalidir. Araglardaki sicaklik her Griine
uygun olarak ayarlanmalidir. Sogutmali araglarda sicaklik izlenebilir olmalidir. izlenen
sicakligin ortam sicakligi mi yoksa triin sicaklig mi oldugu bilinmelidir.

= Satis noktalarina ulasan urinlerde de Urindn istegine uygun depolama yapilmali, disuk
sicaklik istegi olan urinlerde soguk zincir kirllmadan soguk reyonlarda satisa sunulmahdir.
Reyon sicakliklarinda Griintin Gzerindeki etiket bilgilerindeki saklama kosullari dikkate
alinmalidir. Reyonlarda da veri kaydedicilerle sicaklik kontroll izlenmelidir.

3.1.4. UYGUN OLMAYAN URUN VE GERi CAGIRMA PROSEDURU

* jsletmeler urettikleri Griinleri dagittiktan sonra, Uriin givenilirligi acisindan tehlike
olustugunun belirlendigi hallerde; Urinln satistan ¢ekilmesi, bu durumun ilgili taraflara
bildirilmesi ve Grlnlerin geri ¢agrilmasi icin yontemlerini ve sorumluluklarini belirlemekle
yukamladdar.

» Uriin isletmecisi; isledigi ve dagritimini yaptigi Griiniin gida giivenilirligi sartlarina uymamasi
durumunda, Urinini pazardan geri gekmek ve bu konuda yetkili mercileri bilgilendirmek
zorundadir. Bir UGrln acil bir Grin guvenilirligi tedbiri nedeniyle geri, ¢ekildiginde benzer



kosullarda uretilen ve halk sagligi icin benzer tehlikeler sahip olan diger Urlinler guvenilirlik
acisindan degerlendirilmeli ve gerektiginde geri g¢ekilebilmelidir. Halkin bu konuda
uyariimasi dikkate alinmalidir.

* Uriin maddesinin toptan veya perakende satis ve/veya dagitim faaliyetlerinden sorumlu
kisiler; trun glvenilirligi sartlarina sahip olmayan Urinleri pazardan geri ¢cekmek, yetkili
merciler tarafindan alinan tedbirler ile ilgili olarak isbirligi yapmak, Girlintin izlenebilirligine
katkida bulunmak zorundadir.

3.1.5.URUNUN TANIMI VE iZLENEBILIRLIGI

Yetistiriciligin yapildigi tarla, bahge ve kisilerden gelen kodlamis Urlinler isleme tesislerine
ulastiginda, hasat sonrasi tim bilgileri de icerecek izlenebilirlik islemleri olusturulmali ve kayit
altina alinmahdir.

3.1.6. HASARE KONTROLU

Tum isletmeler 25 Ocak 2005 tarihli Saglik Bakanligi Hagere Kontrol Yonetmeligi kapsaminda
hasere miicadele faaliyetlerini yaratmelidir.

Hagereler, urine dogrudan ekonomik zarar vermekle birlikte tasidiklari patojen
mikroorganizmalari da Urine bulastirarak tehlike kaynagi olustururlar ve Grlini ayrica
diskilariyla, viicut sivilari ve killariyla da kirletebilirler.

Hasere miicadelesinde basarili olabilmek igin;

* [sletme alanina girisler hasere girisini engelleyecek sekilde tasarlanmal

= Disg alana agilan kapi, pencere, havalandirma, boru ve kablo kanallari vb. alanlarda hasere
girisine izin vermeyecek sekilde yalitim saglanmal.

* jsleme ve depo alanlarina agilan tiim pencere ve kapilar agik birakilmamali

= Agcilabilir tim pencerelere sineklik takilir. 2,5 m yiikseklige kadar olan pencerelerde ise sinek
teline ilave olarak, kemirgen girisini engelleyecek tel kafes takilir

= Disariya agilan bolimlerde ugan zararlilarin girmesini dnlemek amaciyla isletmeye agilan
kapilarda mutlaka hava perdesi kullanilmali, zararli organizmalari ve hasereler isletme
icinde tuzaklarla takip edilmelidir.

= UV lambalarin ve diger ekipmanlarin bakimi ve temizligi dizenli olarak yapilmali,

= UV lambalarinin etkinligi belirli araliklarla kontrol edilip, etkinligi diisiik olan lambalar
degistirilmeli ve tim bilgiler kayit altina alinmahdir.

= Hagsereleriisletmeye ¢gekmemek igin atiklar birikmeden hizla uzaklastirilmali, su depolari ve
diger su biriken yerlerin kapal tutulmasi saglanmali, gider ve diger su tahliye sistemleri de
temiz tutulmalidir.

= Hasere atiklari ve izlerine karsi butin alanlar sik sik kontrol edilmeli, isletmenin tim
alanlarini iceren bir tuzak plani hazirlanmali, belli araliklarla kontrol edilmeli ve tim
kontroller kayit altina alinmalidir.

3.1.7. KRITIK KONTROL NOKTALARI

Ambalajlama, isleme, depolama ve nakliye suresi igerisinde triin glvenilirligi etkileyebilecek
tehlike ve riskleri iceren kritik kontrol noktalar belirlenmelidir. isletmeler kritik kontrol
noktalari ile ilgili dokiimanlarini bulundurmalidirlar.

Hasat Sonrasina Uygun Uretim Akis Semasinin Belirlenmesi;



Her isletme isledigi Girlin bazinda hasat sonrasi teknolojisine uygun bir Uretim akis semasi
belirlemeli, bu sema tzerinde urin givenilirligi agisindan tehlike ve riskleri belirterek gerekli
onlemler alinmalidir. Bu bilgiler kayit altina alinmalidir.

3.2. AMBALAJLAMA iSLETMESi BAKIM VE TEMIZLIiGi

Temizlik isleminde, bulagma kaynaklarindan gelebilecek toz ve kirlerin uzaklastiriimasi ve
urinldn ¢apraz bulagmalardan korunmasini hedeflenmelidir. Temizligi, gerektiginde bir
dezenfeksiyon islemi takip etmelidir.

Guvenilir ve temiz Urinin korunmasi amaciyla, 6zellikle ambalajlama hattinda temasla ve
hava akimiyla patojenin Uriine bulagmasi engellenmelidir.

3.2.1. ISLETME HIJYENI

= Temizlik, fiziksel ve mikrobiyolojik tehlikelerin Urinlerden uzaklagtiriimasinda oldukga
dnemlidir. lyi ve etkin temizlik sayesinde ellerdeki, ekipmanlardaki ve yiizeylerdeki
mikroorganizmalar  ortamdan  uzaklastirilabilir.  Bu  sekilde  hastalik  yapici
mikroorganizmalarin gelisimi énlenmis olur.

* jsletmede temizlik islemlerinin nasil, ne kullanarak, ne zaman ve kim tarafindan yapilacagini
gosteren temizlik planlari olmahdir. Farkh alanlar igin farkli temizlik islemleri
uygulanmalidir. Uriinlerin icerebilecegi mikroorganizma yiikii ve tiirii dikkate alinarak
temizlik planlari ve kimyasallari segilmelidir.

= Kullanilacak temizlik malzemeleri Grline uygunlugu olan kimyasallar olmali ve glivenlik
bilgileri isletmede bulundurulmalidir.

= Tdm temizlik kimyasallarinin Gzerinde Gretim ve son kullanim tarihleri bulunur.

3.2.1.1. Galisma Alani ve Depo Temizligi

Tim galisma alanlari (yer, duvar, tavan, depo, sogutma ve paketleme Uniteleri, sosyal alanlar
vb.) temizlik planlarinda yer almali ve plan dogrultusunda temizlenmeli ve dezenfekte
edilmelidir.

3.2.1.2. Alet Ekipman ve Makina Temizligi
isletme igerisinde kullanilan tiim makina, alet, ve ekipmanlar is bitiminde temizlenmeli ve
uygun bir dezenfaktan kullanilarak dezenfekte edilmelidir.

3.2.2. Personel Hijyeni

3.2.2.1. Personel Sosyal Alanlari
isletmelerde giyinme, soyunma, dinlenme odalari, tuvaletler ve varsa yemekhanelerde
asagidaki ozellikler aranmalidir.

= El yikama yerlerinde sivi sabun, dezenfektan, kagit havlu ve soguk suyun yani sira sicak su
da bulunmalidir.

» s yerindeki sosyal tesis, dus ve tuvaletler tretim alanlarindan ayri olmalidir. Tuvaletler
uretim yerlerine dogrudan agilmamalidir.

* |s yerinde personel icin giyinme, soyunma, dinlenme odalari ve tuvalet bulunmalidir.
Tuvaletler, atik maddelerin hijyen kurallarina uygun bir bigcimde uzaklastirilacagi sekilde
tasarlanmali ve bu alanlarda hijyen kurallarini hatirlatici uyari levhalari bulundurulmalidir.



Gerekli gorilen yerlerde sicak ve soguk su saglayan ve elle agilip kapatiimayan musluklarin
(sensorlu, pedall vb. gibi) bulundugu lavabolar takilmalidir. Dezenfektanli sivi sabun veya
kagit havlu bulunmahdir.

Tuvaletlerin temizliginde kullanilan firga vb. ekipmanlarin bagka bir alanda kullanilmamasi
icin farkl renklerde malzeme segilmelidir. Her temizlik malzemesi kendi alani diginda
kullanilmamahdir.

Yemekhane varsa hijyen kurallarina uygun olmalidir.

Yatili ve mevsimlik galistirilan isgiler igin uygun yatakhane ve dinlenme alanlari saglanmasi
zorunludur.

3.2.2.2. Personel Saghk Kontrolii

isyeri sahibi ya da yetkilisi, personelin 5 Temmuz 2013 tarihli 28698 sayili R.G. de yayinlanan
Hijyen Egitimi Yonetmeligi’ne uygun olarak hijyen egitimi almalarini saglamakla sorumludur.
Uriine bulasabilen bir hastalik tasiyan veya ishal, kusma veya sarilik gibi hastalik belirtisi
bulunan personelin Uriinle temasina izin verilmemelidir. Personel bu tir rahatsizhgl veya
dermatolojik bir problemi oldugunda sorumlu kisiye durumunu bildirmelidir.

3.2.2.3. Personel Kiyafetleri ve Genel Davranisi

isleme alaninda calisan personel, calisma esnasinda 6zel kiyafet/énlik giymelidir. Giysi
Uzerindeki digmeler, iplikler ve diger pargalarin Urlinler igersine diismemesi igin gerekli
koruyucu 6nlemler alinmalidir.

Saclarin kapatilmasi amaciyla isletme tarafindan saglanacak olan kep/bone/sapka vb.
kullanilmalidir.

isleme alani icinde saat, yiiziik, kolye, kiipe, vb. miicevherat, siis esyasi kullanilmamalidir.
isleme alanlarinda calisan personel énliik ceplerinde herhangi bir sey bulundurmamalidir.
isleme alani icinde sakiz cignenmez, yiyecek yenilmez, tiikiiriilmez, korunmasiz iriin
cevresinde hapsirilmaz, 6kslrilmez, sigara ve tutiin mamulleri kullaniimaz.

3.2.2.4. Kisisel Hijyen

Personel Uretim ve paketleme alanlarina girmeden 6nce ellerini yikamali ve dezenfekte
etmelidir.
Asagidaki durumlarda eller mutlaka yikanmahdir.



ise baslarken,
Farkli is gecislerinde, ELLER NASIL YIKANMALI?
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hastal 181 olan ki Si ler urlne temas ot sl ket b i, Fimalar

ettirilmemelidir. Koruyucu bant ve eldiven ile
calismalidirlar.

3.2.2.5. Personel Egitimi

Tim personele Urlnlerin korunmasi ve bulasmalarin engellenmesi alanindaki sorumluklarinin
farkinda olmasi amaci ile diizenli hijyen egitimi verilmelidir. Kimyasal temizlik malzemeleri,
BKU leri ve cevre saglhgi ile ilgili kimyasallari kullanan personelin de bu amacla egitim almasi
saglanmalidir. Egitim programlari diizenli olarak ve yeni ise giren personel g6z 6niine alinarak
tekrarlanmalidir. Egitimler, konu uzmanlarinca verilmeli ve her egitim, egitim tarihini,
konusunu, egitimi verenleri ve katilanlari da icerecek bigcimde, resmi olarak kayita alinmalidir.

3.2.3. Ziyaretgilerin Hijyeni

» Uretim alanina girecek ziyaretgiler icin isletmelerde temiz 6nlik, galos ve bone
bulundurulmalidir.

= Depolama, Uretim ve hazirlik alanlarina yetkili personel disindaki kisilerin girisi kontrol
altinda tutulmaldir. Ziyaretgiler isletme personelinin uydugu tim hijyen kurallarina
uymakla yakumladir.

3.3. SOGUK HAVA DEPOSU KONTROL VE KAYITLARI
= Soguk hava depolari igin elektrik kesilmesi durumunda 1si kaybini engellemek amaciyla
jenerator bulunmahdir.

= Soguk hava deposunda isi kaybini engellemek icin izolasyon mevcut olmalidir. Kapilari
kapandiginda herhangi bir aralik kalmamalidir. Kapinin agildigi zamanlarda ani 1si kaybini
engellemek igin depo kapisinda plastik perde kullanilmalidir.

= Soguk hava depolari deponun farkl yerlerinde sicakhk degisimi 1 2C’ yi gegmeyecek
sekilde tasarlanmis olmalidir. Bu amacla deponun degisik noktalarinda veri kaydedici
bulundurulmali ve sicaklik Grlinlin 6zelligine gore belirli araliklarla kontrol edilmelidir. Her
Urline depo neminin uygunlugu dizenli olarak kontrol edilmeli ve tiim veriler kayit altina
alinmalidir.




= Depo sicakligini 6lcen termometrelerin sensorleri direk duvara yaslanmamali, duvardan bir
ka¢g cm uzakta bulunmalidir. Depo igerisinde bulunan termometreler belirli araliklarda
kalibre edilmelidir.

4. KOMISYONCULARIN ve iHRACATCININ YUKUMLULUKLERI

Komisyoncu ve ihracatgilar Greticiden triin guvenilirligi agisindan mevzuata uygun olan Grini
almali ve izlenebilirlik sistemini kurarak piyasaya stirmelidir. Bu kisi ve kuruluslar aldiklari ve
sattiklar Urinlere ait tim bilgileri kayit altina almal ve gerektiginde ibraz edebilmelidirler.
Eger bu Urln ihrag edilecekse, ihrag edilecegi tlkenin mevzuatlarina uygun olmalidir.

Uriinde herhangi bir sorunla karsilagilmasi durumunda, bu zincirde yer alan tiim kisi ve
kuruluslar geri donistmle ilgili sorumlulugu tstlenmeli ve izlenebilirligi saglamalidir.
Mikrobiyolojik ve kimyasal kriterler, Uriinlerin mikrobiyolojik, kimyasal ve fiziksel zelliklerinin
glvenirliligi ve mevzuatlara uygunlugu agisindan isletmelerin sorumlulugu bulunmaktadir.
Mikrobiyolojik ve kimyasal kriterler Bakanlikga yayinlanan yonetmeliklere (Tlrk Gida Kodeksi
Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalintilari
Limitleri Yonetmeligi vb.) uygun olmahdir.

isletmeci hammadde kabulii asamasinda iiriinlerin mevzuatlara uygunlugunun
dogrulanmasi igin kontrol prosediirleri olusturmalidir. Bu prosediir numune alma programi
icermeli, mevzuatlara uygunlugu miimkiin oldugunca analitik yontemlerle izlenmeli ve
bilimsel verilere dayali olarak kayit altina alinmalidir.

Kontrol sonuglarina gore, tedarikgiler ile ilgili kriterler tekrar gézden gegirilmelidir.



EK-1 URETICi KAYIT DEFTERI

Seri No: BEEEREER (1) URETICi VE URUN BILGILERi
T.C. Kimlik No. Uriin Adi
Ureticinin Adi Uretim Alani (Dekar)
Soyadi
Uretim Yeri ..
L Tahmini Uretim
(lli/lige/Mah/Koy .
/Parsel) Miktari (Ton)

Bu uretici kayit defterinin 2. bélimu
harig tiim bilgilerin dogrulugunu beyan
ve kabul ederim.

wof o] 20...
Tarih ve imza

(2) BiTKi KORUMA URUNU RECETESI

(3) BKU TEMINi

(4) BKU UYGULAMA

Teshis Edilen
Zararh
Organizma-TUS

Tavsiye
(Aktif Madde/Ticari Adi
ve Uygulama
Dozu/ilaglama ile Hasat

Recete Yazma
Yetkilisinin
Kasesi
(isim ve Belge No)

Bayinin Kagesi
Tarih ve imza

Uygulayicinin Kasesi
(isim ve Belge No)
Tarih ve imza

Hasat Tarihi
ve Uriin
Miktari (Ton)

Arasi Siire) Tarih ve imza
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EK-2 HASAT SONRASI BKU LERIN KULLANIM CiZELGESI

FIRMA ADI: FIRMA ADRESi:

URUN VE GESIT: URUN MIKTARI: TEL/CEP: o
UYGULAYAN Kisi

PESTISIT iLACI ONEREN|  ADI
UYGULAMA | UYGULAMA| ~  |UYGULAMA | UYGULAMA | UYGULAMA N o _
o | TicaRi/ETKiLI . PESTISIT Kisi VEYA | SOYADI | imzAsI
TARIHI NEDENI o YERI SEKLI DOZU _
MADDE iSMi MIKTARI|  KURUM




EK-3 URUN BILGi KARTI

URUN BILGi KARTI

iLi

TARLA, BAHCE, SERA NO

iLCESI URETIM TiPi
MAH/KOY URUN ADI
ADI SOYADI CESIT ADI
T.C. KiMLIK NO HASAT TARiHi
ORNEK

URUN BILGi KARTI
iLi ANTALYA ORTU ALTINO 1346
iLCESI SERIK ORTU ALTI TiPi CAM
MAH/KOY CANDIR URUN ADI Domates
ADI SOYADI Baris YILMAZ CESIT ADI ELIF 190
T.C. KiMLIK NO 1 |2 |3 7 |8 |9 10 |11 | HASAT TARiHi 21.01.2006




EK-4. DOKME GIDALAR ETIKET ORNEGI

DOKME GIDALAR ETIKET ORNEGI

GIDA MADDESININ ADI

URETICi FIRMANIN ADI

ADRESI

ORIJiN ULKE

TAVSIYE EDILEN TUKETIM TARIHi

PARTIi NUMARASI




EK-5 ETIiKET BILGILERI

ETIKET BILGILERI

GIDA MADDESININ ADI

iCINDEKILER

NET MIKTARI

URETICi VE PAKETLEYiCi FIRMANIN ADI, TESCiLLi
MARKASI, ADRESI VE URETILDIiGI YER

TAVSIYE EDILEN TUKETIM TARIHi

PARTI NUMARAS VE/VEYA SERi NUMARASI

ISLETME KAYIT BELGESi NUMARASI

ORIJIiN ULKE

MUHAFAZA SARTLARI




EK-6 CAM VE KIRILABILIR PLASTiIK KONTROL FORMU

Yil:

Ay

Camlar

Cam Sayisi 1 2

Laboratuar

Uretim Alani

Depolama

V :Uygun

X: Uygun Degil

Kontrol Eden

Onay

EK-7. PERSONEL EGIiTiM FORMU

Personelin Adi:

Gorevi:

Sicil No:

Egitimin Konusu

Tarihi-Suresi

Egitimi Veren/ler

Onay




EK-8. MAL KABUL KONTROL/iZLENEBILIRLIK FORMU
MAL KABUL KONTROL/iZLENEBILIRLIK FORMU

TARIH

FIRMA
ADI

URUN
ADI

URUN
GRUBU

TAVSIYE EDILEN
TUKETIM TARIHi

PARTI NO /
SERi NO

URUN SICAKLIGI
(°C)

RED/KABUL
DURUMU

RED iSE
NEDENI

FATURA/
IRSALIYE NO

iMZA




EK-9. TUVALET TEMIiZLiK KONTROL FORMU

Tarih: - /] / Bay Bayan
GUNLUK HAFTALIK (Dezenfeksiyon)
Cop kovalan
.. Sivi Sabun | Tuvalet kontrolii ve | Kagit haviu Cop Temizligi Yapan | Kontrol Eden
Gun | Saat .. pews - .. ; i
kontrolii | Temizligi temizligi kontrolii Duvarlar Kapilar | kutulan | Camlar Imza Imza
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Agiklamalar:
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EK-10. ORNEK TEMIZLIK PLANI-I

ORNEK TEMIZLIiK PLANI-I

TEMIZLENECEK YUZEY

SIKLIK

KULLANILAN
TEMIZLiK URUNU

NASIL

Kim

KONTROL

ACIKLAMALAR:




T.C.

Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi
Gida Kontrol Genel MUdurlagu
Eskisehir Yolu 9. Km, Cankaya/ANKARA
Tel No: (0312) 258 76 10-258 76 07
Faks No: (0312) 258 76 93

Tarkiye Yas Meyve ve Sebze
ihracatci Birlikleri Sektdr Kurulu
Limonluk Mah. Vali HUseyin Aksoy Cad. No:4
Yenisehir/MERSIN
Tel No: (0324) 325 37 37
Faks No: (0324) 325 4142








