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TURK STANDARDI TASARISI tst 2665

Onsoz

Bu standart, Tiirk Standardlarn Enstitiisii Gida, Tarim ve Hayvancilik Ihtisas Kurulu’'na bagh TK15 TK15
Gida ve Ziraat Teknik Komitesi'nce TS 2665:2007’nin revizyonu olarak hazirlanmis ve TSE Teknik
Kurulu'nun ......... tarihli toplantisinda kabul edilerek yayimina karar verilmistir.

Bu standart yayimlandiginda TS 2665:2007 'nin yerini alir.

Bu standardin hazirlanmasinda, milli ihtiya¢ ve imkanlarimiz 6n planda olmak tlizere, milletlerarasi
standardlar ve ekonomik iligkilerimiz bulunan yabanci iilkelerin standartlarindaki esaslar da goz
ontinde bulundurularak; yarar goriilen hallerde, olabilen yakinlik ve benzerliklerin saglanmasina ve bu
esaslarin, tilkemiz sartlari ile bagdastirilmasina ¢alisiimistir.

Bu standart son seklini almadan dnce; tiretici, imalatg1 ve tiiketici durumundaki konunun ilgilileri ile
gerekli isbirligi yapilmis ve alinan goriislere gore revize edilmistir.

Bu standartta kullanilan bazi kelime ve/veya ifadeler patent haklarina konu olabilir. Boyle bir patent
hakkinin belirlenmesi durumunda TSE sorumlu tutulamaz.
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TURK STANDARDI TASARISI

tst 2665

1 Kapsam

Bu standart bitkisel siv1 yagh fasulye pilaki konservesini kapsar.

2 Baglayic atiflar

Bu standartta diger standart ve /veya doklimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin igerisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve asagida liste halinde verilmistir. Tarihli atiflarda, yalnizca alint1 yapilan baski
gecerlidir. Tarihli olmayan dokiimanlar i¢in, atif yapilan dokiimanin (tiim tadiller dahil) son baskisi
gecerlidir. * Isaretli olanlar bu standardin basildi tarihte Ingilizce metin olarak yayimlanmis olan Tiirk

Standartlaridir.
TS No Tiirkce Adi ingilizce Ad1

TS 341 Yemeklik Zeytinyagi Edible Olive 0Oil

TS 342 Yemeklik Zeytinyagi-Muayene ve Deney | Methods of analysis for edible olive oils
Yontemleri

TS 886 Yemeklik Aycicek yagi Edible sunflower seed oil

TS 887 Yemeklik Pamuk Yagi Edible cotton seed oil

TS 888 Yemeklik Misir Yagi Edible maize oil

TS 889 Yemeklik Susam Yagi Edible sesamme seed oil

TS 890 Yemeklik Soya Yagi Edible soy bean oil

TS 893 Bitkisel Yemeklik Yaglar (Ozel Standardi | Edible oils of vegetable origin (Not Subject of
Olmayan) a Specific Standard)

TS 1118-2 EN | ince Metal Kaplar - Tarifler ve Boyut ve |Light guage containers-Definitions and

ISO 90-2 Kapasitelerin Tayini-Boliim 2: Genel determination of dimensions and capacities -
Kullanim I¢in Kaplar Part 2:General use containers

TS 1491 EN Laboratuvar Cam Malzemeleri - Tek Laboratory glassware - One - Mark

1SO 1042 Isaretli Olciilii Balonlar volumetric flasks.

TS 1924 Konserve kutular1 (Meyve ve Sebze Cylindirical cans for fruit and vegetable
Mamulleri i¢in Silindirik) products

TS 2104 Belirtecler-Belirteg¢ Cozeltileri Indicators-Methods of Preparation of
Hazirlama Yontemleri Iinducator Solutions

TS 2664 Konserve - Bitkisel sivi yagh barbunya | Canned red beans with vegetable oil-ready to
pilaki - Hazir yemek serve

TS 11359 Ambalajlanmis Madde ve Mamuller- Determination of Mass and Volume of The
Kiitle Ve Hacimlerinin Kontrol Esaslar1 | Pre-Packed Goods

TS EN 15763* | Gidalar - Eser elementlerin tayini - Foodstuffs - Determination of trace elements
Basing altinda pargalama isleminden - Determination of arsenic,cadmium,
sonra arsenik, kursun, kadmiyum ve mercury and lead in foodstuffs by inductively
civanin indiktif cift plazma kiitle coupled plasma mass spectrometry (ICP-MS)
spektometri uygulamasi (1cp-Ms) ile after pressure digestion
tayini
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3 Terimler ve tanimlar

3.1
bitkisel s1v1 yagh fasulye pilaki konservesi

bitkisel siv1 yagh fasulye pilaki konservesi, kuru fasulyelere gerekli 6n islemlerin uygulanmasindan
sonra usuliine gore hazirlanmis kuru sogan, sarimsak, havug, patates, taze biber, domates, domates suyu
veya domates salcasi, tuz, seker, baharat, kereviz, su ve zeytinyag1 veya yemeklik bitkisel siv1 yag,
gerektiginde un, nisasta veya maydanoz katilmasiyla hermetik olarak kapatilmis kutularda sterilize
edilerek dayanikli hale getirilmis ve baska bir islemi gerektirmeksizin yenilebilen hazir yemek
konservesi

3.2
yabanci madde

bitkisel siv1 yagh fasulye pilaki konservesinin imalinde kullanilan ve Madde 3.1'de belirtilenlerin
disindaki gozle goriilebilen biitiin maddeler

3.3
tepe boslugu

kutu agildiktan sonra kenet alt diizeyi ile igindeki konservenin st dizeyi arasindaki bosluk

3.4
kutu su kapasitesi

konserve kutusunun + 20 °C' da damitik su ile tamamen dolduruldugu zaman aldigi damitik suyun mililitre
olarak hacmi

3.5
kutu doldurma orani

kutuya doldurulan konserve hacminin kutu su kapasitesine oraninin yiizde olarak ifadesi

3.6
siizme Kkiitlesi

kutu igindekilerin 6zel metoduna uygun olarak, bir elek Uzerinde suzilmeye birakildiktan sonra tartilarak elde
edilen katle
4 Smiflandirma ve 6zellikler

4.1 Simiflandirma
4.1.1 Siiflar

Bitkisel siv1 yagl fasulye pilaki konservesi bir siniftir.

4.1.2 Tipler

Bitkisel siv1 yagli fasulye pilaki konservesi yapiminda kullanilan bitkisel siv1
yagin cinsine gore:

— Zeytinyagh fasulye pilaki konservesi,

— Yemeklik bitkisel siv1 yagh fasulye pilaki konservesi

olmak tlizere iki tipe ayrilir.

4.2 Ozellikler
4.2.1 Duyusal dzellikler

Bitkisel siv1 yagli fasulye pilaki hazir yemek konservesinin duyusal 6zellikleri Cizelge 1'deki gibidir.
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Cizelge 1 — Bitkisel s1v1 yagh fasulye pilaki konservesinin duyusal ézellikleri
Ozellikler Sinirlar

Tat, koku ve renk Kendine has tat, koku ve renkte olmali, yabanci tat ve koku
bulunmamalidir.

Gorlinis Fasulyeler ayni cinsten ve kendine has goriiniiste, yaklasik olarak
ayni boyutlarda olmali.

Fasulyelerin pisme durumu Yeterince pismis olmali, az veya ¢ok pismis olmamali,

Kutularin durumu Mekanik tesirlerle bicimleri bozulmus, hermetik 6zelligi kaybolmus
olmamali, bombajsiz ve passiz olmalj,

Yabanci madde Bulunmamalidir.

4.2.2 Fiziksel ozellikler

Bitkisel siv1 yagli fasulye pilaki konservesinin fiziksel 6zellikleri Cizelge 2'deki gibidir.

Cizelge 2 — Bitkisel siv1 yagh fasulye pilaki konservesinin fiziksel ézellikleri

Ozellikler Sinirlar
Kutu doldurma orani, en az, % (v/v) 90
Siizme kiitlesinin net kiitleye orani, en az, % 75
Siizme kiitlesindeki fasulye miktari, en az, % 85
Tepe boslugu orani, % (v/v), en az 10

4.2.3 Kimyasal ozellikler

Bitkisel s1ivi yaglh fasulye pilaki konservesinin kimyasal 6zellikleri Cizelge 3'te verilen degerlere uygun

olmalidir.

Cizelge 3 — Bitkisel s1v1 yagh fasulye pilaki konservesinin kimyasal 6zellikleri

Ozellik Deger
Yemeklik bitkisel sivi yag veya zeytinyagi 6,0-12,0
miktar,,% (m/m),
Tuz miktari, (m/m), en ¢ok , % 1,5
Kursun, mg/kg,en ¢cok 1,0
Kalay, mg/kg,en ¢cok 200
Demir, mg/kg,en cok 22

4.2.4 Mikrobiyolojik ézellikler

Bitkisel siv1 yagli fasulye pilaki konservelerinin mikrobiyolojik kontroliinde:

— Konserveler 37°C'da 7 giin, 55°C'da 7-10 giin inkiibasyona tabi tutulduktan ve oda sicakliginda bir
giin bekletildikten sonra yapilan muayenelerinde sizint1 ve bombaj gortilmemelidir

— Konservelerin inkiibasyon oncesi ve sonrasi dlgiilen pH degerleri arasindaki fark 0,5'den fazla

olamamalidir.

— Kiltirel muayene; sizinti ve bombaj gériilmeyen numunelerden besi yerine yapilan ekimlerde aerobik ve
anaerobik kosullarda, 37°C'da ve 55°C’da gerceklestirilen 48 saat inkibasyon sonunda Ureme

olmamalidir.
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4.2.5 Tip ozellikleri

4.2.5.1 Zeytinyagh Fasulye Pilaki Konservesi

Zeytinyagh fasulye pilaki konservesinde 6ziitlenen yag TS 341'e uygun olmalidir.
4.2.5.2 Yemeklik Bitkisel S1vi1 Yagh Fasulye pilaki Konservesi

Yemeklik bitkisel sivi yagh fasulye pilaki konservesinde 6ziitlenen yag TS 886, TS 887, TS 888, TS 890
ve TS 893'den birine uygun olmalidir.

4.3 Ozellik, muayene ve deney madde numaralari
Ozellik, muayene ve deney madde numaralarn Cizelge 4’te verildigi gibidir.

Cizelge 4 — Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Ozellikler Ozellik madde Muayene ve deney madde
numaralari numaralari

Ambalaj 6.1ve 6.2 5.2.1
Duyusal 6zellikler 421 5.2.2
Fiziksel 6zellikler 4.2.2 523
Yemeklik bitkisel sivi yag veya zeytinyagi 423 5.2.4
miktar1 tayini

Tuz tayini 423 5.2.5
Kursun, kalay ve demir tayini 423 5.2.6
Mikrobiyolojik 6zellikler 424 5.2.7

5 Numune alma, muayene ve deneyler

5.1 Numune alma

Numune alinacak ambalajlarin ayrilmasi TS 2664'e gore yapilir.

5.1.1 Numune alinacak ambalajlarin ayrilmasi ve ayrilan ambalajlardan numune alinmasi
Ayrilan ambalajlardan numune TS 2664’e gore alinir.

5.2 Muayeneler ve deneyler

Numune olarak ayrilan kutulardan kimyasal muayene yapilmak lizere ayrilanlarin her biri agilarak
tlimi bir blender veya benzeri bir karistiricinin igine dokiiliir ve homojen hale gelinceye kadar ezilir.
Yag faz1 ayrilmadan deneye baslanilmalidir.

5.2.1 Ambalaj muayenesi

Ambalaj muayenesi bakilarak, tartilarak ve elle kontrol edilerek gerektiginde TS 11359'a gore kontrol
yapilir. Ambalajin Madde 6.1'deki 6zelliklere uyup uymadigina ve Madde 6.2'deki isaretleme ile ilgili
kisimlari ihtiva edip etmedigine bakilir.

5.2.2 Duyusal muayene

Duyusal muayene yapilmadan dnce, kutularin sekline bombaj ve pas durumuna bakilir ve. inkiibasyon
stresi sonunda aseptik sartlar da uygun sekilde mikrobiyolojik analizler i¢in ekim yapilir. Daha sonra
bitkisel siv1 yagh fasulye pilaki konservelerinin tadi, kokusu, goriiniimi, icinde yabanci madde bulunup
bulunmadigi kontrol edilerek duyu ile muayenesi yapilir. Sonucun Madde 4.2.1 ve Madde 4.1.2’ ye uygun
olup olmadigina bakilir.
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5.2.3 Fiziksel muayene
5.2.3.1 Siizme kiitlesinin net kiitleye orani

Siizme kiitlesi tayini i¢in 25°C + 5°C’ta en az 24 saat bekletilmis numuneler kullanilir.

Kapali ambalaj acilarak igindekiler darasi alinmis 20 cm ¢apinda 2,8 mm x 2,8 mm boyutlarinda kare
seklinde delikleri bulunan elek iizerine yayilacak sekilde dokiiliir. En az 10 min sivi kismin siiziilmesi
beklenir. Siizme islemi tamamlandiktan sonra elegin alt kismi, kagit havlu yardimiyla, yapisan sivinin
temizlenmesi amaciyla silinir. Son olarak elek iistiindeki kisim 1lik su ile tanelere zarar vermeyecek
sekilde yavasca yikanir. Yikama islemi sonrasi suyun iyice siiziilmesi saglanmalidir. Elekle birlikte elek
lizerinde kalanlar 0,1g hassasiyet ile tartilir.

Siizme kiitlesi ylizde, olarak asagidaki baginti ile hesaplanir:

M ~M; 100

%Sizme kiitlesi =
m

Burada;

m1= Elek ve tizerindekilerin beraberce kiitlesi, g,
m2= Elek kiitlesi, g,

m3= Ambalaj lizerinde verilen net kiitle, g

Elde edilen %siizme Kkiitlesi degerlerinin aritmetik ortalamasi hesaplanir ve sonucun Madde 4.2.2'ye
uygun olup olmadigina bakilir. Ortalama degerin hesaplanmasinda kullanilan degerlerin her biri Madde
4.2.2’de verilen limit degerden en fazla %2 oraninda diisiik olabilir.

5.2.3.2 Tepe boslugunun tayini

Tepe boslugunun tayini, kutu agildiktan sonra kenet alt diizeyi ile, icindeki konservenin tist diizeyi
arasindaki uzaklik, kutu ortasi ile kenar1 arasinda bes ayr1 yerden 6lciilerek ortalamasi alinir ve mm
olarak belirtilir. Sonucun Madde 4.2.2’ ye uygun olup olmadigina bakilir

5.2.3.3 Kutu doldurma oranlarinin tayini

Doldurma oraninin tayini TS 2664'e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.2" ye uygun olup olmadigina
bakilir.

5.2.3.4 Fasulye miktarinin tayini

Fasulye oraninin tayini, stizme kiitlesi bulunduktan sonra elek iizerinde kalan numuneden fasulyeler
ayrilir ve 0,1 yaklagimla tartilir. Sizme kiitlesinde fasulye miktar1 asagidaki baginti ile hesaplanir.

m
%Siizme kiitlesinde fasulye orami= —- X100

Ms
Burada;
ms= Toplam fasulye kitlesi, g
ms= Ambalaj lizerinde belirtilen siizme kiitlesi, g
Sonucun Madde 4.2.2’ ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.2.4 Yag miktar ve yag 6zelliklerinin tayini

Yag miktar tayini TS 2664'e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.3'e uygun olup olmadigina bakilir. Yagin
cinsinin tayini 6ziitlenen yagda, tipi ve etiket bildirimine gore TS 341, TS 886, TS 887, TS 888, TS 890 ve
TS 893'e uygunlugu TS 342'ye gore tayin edilir ve sonucun Madde 4.2.3'e uygun olup olmadigina bakilir.
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5.2.5 Tuz tayini

Tuz miktar: tayini TS 2664'e gore yapilir. Sonucun madde 4.2.3'e uygun olup olmadigina bakilir.

5.2.6 Kursun, kalay ve demir tayini

Kursun, kalay ve demir tayini TS EN 15763'e gore yapilir. Sonuglarin Madde 4.2.3'e uygun olup olmadigina bakilir.
5.2.7 Mikrobiyolojik muayeneler

Mikrobiyolojik muayeneler TS 2664'e gore yapilir. Sonucun madde 4.2.4'e uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3 Degerlendirme

Madde 5.1'e gore alinan numuneler {izerinde bu Standard kapsaminda bulunan muayene ve deneylerin
sonuglari standarda uygunsa parti standarda uygun sayilir.

5.4 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asagidaki bilgiler bulunmalhdir:

— Firmanin ad1 ve adresi,

— Muayene ve deneyin yapildigi yerin ve laboratuvarin adi,

— Muayene ve deneyi yapanin ve/veya raporu imzalayan yetkililerin adlar1 gérev ve meslekleri,

— Numunenin alindig1 tarih ile muayene ve deney tarihi,

— Numunenin tanitilmasi,

— Muayene ve deneylerde uygulanan standardlarin numaralari,

— Sonuglarin gosterilmesi,

— Muayene ve deney sonuclarini degistirebilecek faktorlerin mahzurlarim gidermek tizere alinan
tedbirler,

— Uygulanan muayene ve deney metotlarinda belirtilmeyen veya mecburi goriillmeyen, fakat muayene
ve deneyde yer almis olan islemler,

— Standarda uygun olup olmadigi,

— Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayis},

6 Piyasaya arz
6.1 Ambalajlama

Bitkisel siv1 yagli fasulye pilaki hazir yemek konservesinin, TS 1118-2 EN ISO 90-2’ye uygun 6zellikteki
kalayli ve lakl levhalardan yapilan ve ebatlar1 TS 1924'e uygun olan, teneke veya aliminyum kutu
icinde ambalajlanmalidir ve kiiciik ambalajlar daha biiyiik ambalajlara da konulabilir.

6.2 lIsaretleme

Bitkisel s1v1 yagh fasulye pilaki hazir yemek konservesi ambalajlar tlizerine, en az asagidaki bilgiler
okunakli olarak, silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilir veya basilir.

- Firmanin ticari tinvani, adi, adresi, varsa tescilli markasi,

- Bustandardin isaret ve numarasi (TS 2665 seklinde),

- Mamuliin ad1 (Bitkisel siv1 yagh fasulye pilaki konservesi-Hazir yemek), tipi,

- Parti, seri veya kod numaralarindan en az biri,

- Netkiitlesi (en az g veya kg olarak),

- Firmaca tavsiye edilen son kullanma tarihi veya raf 6mrii.

Bu bilgiler gerektiginde Tiirk¢e'nin yani sira yabanci dillerde de yazilabilir.
6.3 Muhafaza ve tasima

icinde bitkisel sivi yagh fasulye pilaki fasulye pilaki hazir yemek konservesi bulunan ambalajlar,
rutubetsiz, serin ve giinessiz yerlerde muhafaza edilmeli, yagmur altinda birakilmamali ve bu sartlarda
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yuklenip bosaltilmamali, Bitkisel sivi yagh fasulye pilaki hazir yemek konserveleri dogrudan gilines
1s18indan korunmus raflarda satisa sunulmalidir.

7 Cesitli hiikiimler

Imalatg1 veya satici, bu standarda uygun olarak imal edildigini beyan ettigi bitkisel siv1 yagh fasulye
pilaki hazir yemek konservesi icin istendiginde, standarda uygunluk beyannamesi vermek veya
gostermek mecburiyetindedir. Bu beyannamede satis konusu bitkisel sivi yagh fasulye pilaki hazir
yemek konservesinin:

- Madde 4'deki 6zelliklere uygun oldugunun,

- Madde 5 ve Madde 6’daki muayene ve deneylerin yapilmis ve uygun sonuc¢ alinmis bulundugunun
belirtilmesi gerekir.

NOT Bu standartta yer almayan hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligine gore hazirlanan ilgili teblig
hiikiimlerine gore islem yapilir.
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