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Onsoz

Bu standart, Tiirk Standardlar Enstitiisii Gida, Tarim ve Hayvancilik ihtisas Kurulu’'na bagh TK15 Gida ve
Ziraat Teknik Komitesi'nce TS 10275:1992’nin revizyonu olarak hazirlanmis ve TSE Teknik Kurulu'nun
............ tarihli toplantisinda kabul edilerek yayimina karar verilmistir.

Bu standart yayimlandiginda TS 10275:1992'nin yerini alir.

Bu standardin hazirlanmasinda, milli ihtiyac ve imkanlarimiz 6n planda olmak {izere, milletlerarasi
standardlar ve ekonomik iliskilerimiz bulunan yabanci iilkelerin standartlarindaki esaslar da g6z 6niinde
bulundurularak; yarar gortlen hallerde, olabilen yakinlik ve benzerliklerin saglanmasina ve bu esaslarin,
tilkemiz sartlari ile bagdastirilmasina calisilmistir.

Bu standart son seklini almadan 6nce; lretici, imalatg1 ve tliketici durumundaki konunun ilgilileri ile
gerekli isbirligi yapilmis ve alinan goriislere gore revize edilmistir.

Bu standartta kullanilan bazi kelime ve/veya ifadeler patent haklarina konu olabilir. Béyle bir patent
hakkinin belirlenmesi durumunda TSE sorumlu tutulamaz.
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1 Kapsam

Bu standard, bitkisel minarini kapsar. Bitkisel ve hayvansal margarin ile hayvansal minarini kapsamaz.

Not : Bu standard metninde bundan sonra "Bitkisel Minarin (az yagh bitkisel margarin)" yerine
"minarin” terimi kullanilmistir

2 Baglayic atiflar

Bu standartta, diger standart ve/veya dokiimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin icerisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve asagida liste halinde verilmistir. Tarihli atiflarda, yalnizca alint1 yapilan baski
gecerlidir. Tarihli olmayan dokiimanlar i¢in, atif yapilan dokiimanin (tim tadiller dahil) son baskisi
gecerlidir. * Isaretli olanlar bu standardin basildig1 tarihte Ingilizce metin olarak yayimlanmis olan Tiirk

Standartlari’dir.

metodlari

TS No Tiirkge ad1 ingilizce ad

TS 545 Ayarli ¢ozeltilerin hazirlanmasi Preparation of Standard Solutions for
volumetric analysis

TS 894 Yemeklik bitkisel yaglar-Muayene | Methods of Analysis for Edible Oils of

Vegetable Origin

TS EN ISO 660*

Hayvansal ve bitkisel kat1 ve s1v1 yaglar
- Asit sayisi ve asitlik tayini

Animal and vegetable fats and oils -
Determination of acid value and acidity

TS 2104 Belirtegler - Belirte¢ ¢ozeltileri | Indicators - Methods of preparation of
hazirlama yontemleri indicator solutions
TS 2812 Siirtilebilir yaglar/Margarin Margarine - Vegetable origin

TS EN ISO 3696

Su - Analitik laboratuvarinda
kullanllan - Ozellikler ve deney
metotlari

Water for analytical laboratory use -
Specification and test methods

TS EN ISO 3960*

Hayvansal ve bitkisel kat1 ve siv1 yaglar
- Peroksit degeri tayini - I[yodometrik

Animal and vegetable fats and oils -
Determination of peroxide value -

kozmetik yardimci maddelerinde
arsenik sinir1 tayini

(gorsel) son nokta tayini Iodometric (visual) endpoint
determination
TS IS0 4832 Gida ve Hayvan Yemleri | Microbiology of food and animal feeding
Mikrobiyolojisi - Koliformlarin Sayimi | stuffs -- Horizontal method for the
Icin Yatay Yontem - Koloni Sayim | enumeration of coliforms -- Colony-
Teknigi count technique
TS 5043 Hayvansal ve bitkisel yaglar-Demir | Animal and Vegetable Fats and Oils-
tayini-Kolorimetrik metot Determination of Iron Content-
Colorimetric Method
TS 5083 Hayvansal margarin Margarine (Animal Origine)
TS 8223 Gida katki maddeleri ile ilag¢ ve | Determination of Arsenic Limit on

Additives and Drug and Cosmetic
Excipients

TS EN 12821*

Gida maddeleri -Yiiksek performansh
siv1 kromatografisi ile d vitamini tayini

Foodstuffs - Determination of vitamin D
by high performance liquid
chromatography - Measurement of
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-Ergokalsiferol (d2) ve
kolekalsiferoliin (d3) 6l¢tilmesi

cholecalciferol (D<(Index)3>) or
ergocalciferol (D<(Index)2>)

TS EN 12823-1

Gida maddeleri - Yiiksek performansh
sivi kromatografisi ile A vitamini tayini
- Bolim 1: Tumi-E-retinol ve 13-Z-
retinollin dlciilmesi

Foodstuffs - Determination of vitamin A
by high performance liquid
chromatography - Part 1: Measurement
of all-E-retinol and 13-Z-retinol

TS ENISO 12193

Hayvansal ve bitkisel kat1 ve siv1 yaglar
- Dogrudan grafit firinlhi atomik
absorpsiyon spektroskopi ile kursun
tayini

Animal and vegetable fats and oils -
Determination of lead by direct graphite
furnace atomic absorption spectroscopy

TS IS0 21527-2

Gida ve hayvan yemleri
mikrobiyolojisi - Maya ve kiiflerin
sayimi icin yatay yontem - Boliim 2: Su
aktivitesi 0,95'e esit veya daha diistiik
olan iirtinlerde koloni sayim teknigi

Microbiology of food and animal feeding
stuffs - Horizontal method for the
enumeration of yeasts and moulds - Part
2: Colony count technique in products
with water activity less than or equal to
0,95

3 Terimler ve tanimlar

3.1
bitkisel minarin

bitkisel minarin yemeklik bitkisel yaglarin secimli olarak hidrojene edilmesi sonucu elde edilen ve/veya
bu yaglara cesitli rafine bitkisel yaglarin karistirilmasindan elde edilen ve icerisine emiilsiyon halinde su
ve/veya st ve/veya siit Uriinleri ve katki maddeleri ile gerektiginde yumurta sarisi, yemeklik tuz, beyaz
seker, hidrolize protein, jelatin, yenilebilir nisasta katilip teknigine uygulayarak imal edilen kahvaltilik

mamul.

3.2
katki maddeleri

katki maddeleri Tiirk Gida Kodeksinde minarine katilmasi kabul edilen maddeler

3.3
yabanci madde

minarine katilmasina miisaade edilen maddelerin disindaki gozle gorilebilir her tiirlii madde

4 Siniflandirma
4.1 Smiflandirma
4.1.1 Siniflar

Minarin tek siniftir.

4.2 Ozellikler

ve O0zellikler

4.2.1 Duyusal 6zellikler

Minarinin duyusal 6zellikleri Cizelge 1’de verilen degerlere uygun olmaldir.
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Cizelge 1 — Minarinin duyusal 6zellikleri

Ozellik Deger
Tat ve koku kendine has tat ve kokuda olmali ve kiif bulunmamalidir. 20+1°C'lik
ortamda 3 saat icerisinde faz ayirimi, yumusamaya bagh sekil bozuklugu
gostermemelidir.

Renk ve goriiniis Beyaz veya sarimsi renkte, tereyagi gorlniisiinde, homojen yapida
olmaldir.

Yabanci madde Bulunmamalidir.

4.2.2 Kimyasal 6zellikler
Minarinin kimyasal 6zellikleri Cizelge 2'de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 2 — Minarinin kimyasal 6zellikleri

Ozellikler Siirlar

Su miktari, % (m/m), en az 50
Yag miktar1, % (m/m) 39<M<41
Asitlik derecesi(oleik asit cinsinden), %, en ¢cok 0,75
Kayma noktasi, en ¢ok 360C
Peroksit, miliesdeger (02/kg), en ¢cok 2,5

A vitamin, IU/g, en az 2000
D vitamin, IU/g, en az 100
Demir (Fe) miktari, mg/kg, en cok 1,5
Bakir (Cu) miktari, mg/kg, en cok 0,1
Arsenik (As) miktari, mg/kg. en ¢cok 0,1
Kursun (Pb) miktari, mg/kg. en ¢ok 0,1

4.2.3 Mikrobiyolojik ézellikleri
Minarinin mikrobiyolojik 6zellikleri Cizelge 3’de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 3 — Minarinin mikrobiyolojik é6zellikleri

.. ) Sinir

Ozellik m M
Koliform bakteri (kob/g) 5 2 10t 102
Maya ve kif (kob/g) 5 2 101 102

n: analize alinacak numune sayis,
c: “M” degeri tasiyabilecek en fazla numune sayisi,
m: (n-c) sayidaki numunede bulunabilecek en fazla deger,

“«_n

M: “c¢” sayidaki numunede bulunabilecek en fazla degeridir .

4.3 Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Minarinin 6zellikleriyle bunlarin muayene ve deneylerine iliskin Madde numaralari Cizelge 4’te
verilmistir.
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Cizelge 4 — Ozellik, muayene ve deney madde numaralar:

Ozellik Ozellik Madde No Muayene ve Deney Madde No
Ambalaj ve isaretleme 6.1ve 6.2 5.2.1
Duyusal muayene 421 5.2.2
Su tayini 4.2.2 53.1
Yag tayini 422 53.1
Asitlik derecesi tayini 422 5.3.2
Kayma noktasi 422 5.3.3
Peroksit tayini 4.2.2 5.34
A vitamin tayini 4.2.2 5.3.5
D vitamin tayini 4.2.2 5.3.6
Demir (Fe) miktari tayini 4.2.2 5.3.7
Bakir (Cu) miktar tayini 4.2.2 5.3.8
Arsenik (As) miktari tayini 42.2 5.39
Kursun (Pb) miktari tayini 4.2.2 5.3.10
Maya ve kiif 423 5.3.11
Koliform bakteri 423 5.3.12

5 Numune alma, muayene ve deneyler
5.1 Numune alma

Ambalaji, ambalaj kiitlesi, tavsiye edilen tiiketim tarihi ve parti, seri veya kod numarasi ayn1 olan ve bir
defada tiiketime sunulan minarin bir parti sayilir. Partiden numune TS 2812'ye gore alinir.

5.2 Muayeneler

5.2.1 Ambalaj muayenesi

Ambalajlar bakilarak ve tartilarak muayene edilir ve sonuglarin Madde 6.1 ve Madde 6.2’ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.2.2 Duyusal muayene

Minarinin duyu ile muayenesi 20+1°C'lik ortamda 3 saat bekletildikten sonra bakilarak, koklanarak ve
tadilarak yapilir. Sonucun Madde 4.2.1'e uygun olup olmadigina bakilir.

5.3 Deneyler

Deneylerde TS EN ISO 3696 Sinif 3’e uygun damitik su veya buna es deger saflikta su kullanilmaldir.
Kullanilan tiim reaktifler analitik saflikta olmali, ayarli ¢ozeltiler TS 545'e, belirteg ¢ozeltiler ise TS 2104'e
gore hazirlanmahdir.

5.3.1 Suve yag tayini
Su ve yag tayini, TS 2812'ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.2 Asitlik derecesi (oleik asit cinsinden) tayini

Asitlik derecesi tayini, TS EN ISO 660'a gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina
bakilir.
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5.3.3 Kayma noktasi

Kayma noktasi tayini, TS 5083 'e gore yapilir. Sonucun Madde 1.2.2'ye uygun olup olmadigina bakilir
5.3.4 Peroksit tayini

Peroksit tayini TS EN ISO 3960'a gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.5 Avitamin tayini

A vitamini tayini, TS EN 12823-1"e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.6 D vitamini tayini

D vitamini tayini, TS EN 12821’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.7 Demir miktar tayini

Demir miktari tayini, TS 5043'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.8 Bakir miktar tayini

Bakir miktari tayini, TS 894'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.9 Arsenik miktari tayini

Arsenik miktar tayini, TS 8223'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.10 Kursun miktari tayini

Kursun miktar1 tayini, TS EN ISO 12193'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.11 Kiif ve maya tayini

Kif ve maya tayini, TS ISO 21527-2'ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.12 Koliform bakteri tayini

Koliform bakteri tayini, TS ISO 4832’ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup olmadigina
bakilir.

5.4 Degerlendirme

Madde 5.1'e gore alinan numuneler iizerinde bu standart kapsaminda bulunan muayene ve deneylerin
sonuglari standarda uygunsa parti standarda uygun sayilir.

5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asagidaki bilgiler bulunmalidir:

— Firmanin ad1 ve adresi,

— Muayene ve deneyin yapildigi yerin ve laboratuvarin adi,

— Muayene ve deneyi yapanin ve/veya raporu imzalayan yetkililerin adlar1 gérev ve meslekleri,
— Numunenin alindig1 tarih ile muayene ve deney tarihi,

— Numunenin tanitilmasi,

— Muayene ve deneylerde uygulanan standartlarin numaralari,

— Sonuglarin gosterilmesi,

— Muayene ve deney sonuclarini degistirebilecek faktorlerin mahzurlarin1 gidermek iizere alinan
tedbirler,

— Uygulanan muayene ve deney metotlarinda belirtilmeyen veya mecburi goriilmeyen, fakat muayene
ve deneyde yer almis olan islemler,
© TSE - Tiim haklar sakhidir. 5
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— Standarda uygun olup olmadigi,

— Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayisi.

6 Piyasayaarz

Minarin, mevzuata uygun ambalajli olarak piyasaya arz edilir.

6.1 Ambalajlama

Tiiketici ambalajlar1 (kii¢iik ambalajlar) daha biiyiik dis ambalajlara da konulabilir.
6.2 Isaretleme

Minarin ambalajlar1 tizerine en az asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak
sekilde yazilir, basilir veya etiket olarak takilir.

— Firmanin ticari unvani ve adresi veya Kisa adi ve adresi veya tescilli markasi,
— Bustandardin isaret ve numarasi (TS 10275 seklinde),

— Mamuliin adj,

— Parti ve/veya seri/kod numaralarindan en az birisi,

— Netkiitlesi (g veya kg olarak),

— Gerektiginde kullanim bilgisi ve/veya muhafaza sartlari,

— Firmaca tavsiye edilen tiiketim tarihi.

Bu bilgiler gerektiginde Tiirk¢enin yani sira yabanci dillerde de yazilabilir.

6.3 Tasima ve muhafaza

Minarin 6zelliklerinin bozulmayacagi ve yabanci koku yayan maddelerin bulunmadig: Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin Gidalarin Tasinmasi ve Depolanmasi boéliimiinde yer alan kurallara uygun olarak
nakledilmelidir. Satis noktalarindaki muhafaza sicakligi 14 °C’ den yiiksek olmamaldir.

7 Cesitli hiikkiimler

Imalatg1 veya satic1 bu standarda uygun olarak imal edildigini beyan ettigi minarin icin istendiginde
standarda uygunluk beyannamesi vermeye veya gostermeye mecburdur. Bu beyannamede satis konusu
minarinin;

— Madde 4'teki 6zelliklere uygun oldugunun,
— Madde 5'teki muayene ve deneylerin yapilmis ve uygun sonug alinmis bulundugunun
belirtilmesi gerekir.

Thracatta ambalaj biiyiikliigii alic1 firmanin istegine gore hazirlanir.
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Kaynaklar

[1] Tirk Gida Kodeksi - Siiriilebilir Yaglar/Margarin ve Yogun Yaglar Tebligi (17.05.2008 tarih ve
26879 sayili Resmi Gazete)

[2] Tiirk Gida Kodeksi - Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi (29.12.2011 tarih ve 28157 /3.miikerrer
sayili Resmi Gazete)

[3] Tirk Gida Kodeksi — Gida Katki Maddeleri Yonetmeligi (30.06.2013 tarih ve 28693 sayili Resmi
Gazete

© TSE - Tim haklar: sakhdir. 7



