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Onsoz

Bu standart, Tiirk Standardlar1 Enstitiisii Gida, Tarim ve Hayvancilik htisas Kurulu’'na bagh TK15 Gida
ve Ziraat Teknik Komitesi'nce TS 10937:1993"lin revizyonu olarak hazirlanmis ve TSE Teknik
Kurulunun .........cceeuee. tarihli toplantisinda kabul edilerek yayimina karar verilmistir.

Bu standart yayimlandiginda TS 10937:1993'lin yerini alir.

Bu standardin hazirlanmasinda, milli ihtiya¢ ve imkanlarimiz 6n planda olmak {izere, milletlerarasi
standardlar ve ekonomik iligkilerimiz bulunan yabanci iilkelerin standartlarindaki esaslar da goz
ontinde bulundurularak; yarar goriilen hallerde, olabilen yakinlik ve benzerliklerin saglanmasina ve bu
esaslarin, iilkemiz sartlari ile bagdastirilmasina ¢alisilmistir.

Bu standart son seklini almadan 6nce; tiretici, imalat¢1 ve tiiketici durumundaki konunun ilgilileri ile
gerekli isbirligi yapilmis ve alinan gortslere gore revize edilmistir.

Bu standartta kullanilan baz1 kelime ve/veya ifadeler patent haklarina konu olabilir. Boyle bir patent
hakkinin belirlenmesi durumunda TSE sorumlu tutulamaz.
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1 Kapsam

Bu standart, findik ununu kapsar. Diger unlar1 kapsamaz

2 Baglayic atiflar

Bu standartta diger standart ve /veya doklimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin igerisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve asagida liste halinde verilmistir. Tarihli atiflarda, yalnizca alint1 yapilan baski
gecerlidir. Tarihli olmayan dokiimanlar i¢in, atif yapilan dokiimanin (tiim tadiller dahil) son baskisi
gecerlidir. * Isaretli olanlar bu standardin basildig tarihte Ingilizce metin olarak yayimlanmis olan Tiirk

Standartlaridir.

TS No

Turkce Ad1

ingilizce Ad

TS 545

Ayarl ¢cozeltilerin hazirlanmasi

Preparation of standard solutions for
volumetric analysis

TSENISO 712

Tahil ve tahil tirtinleri - Rutubet muhtevasi
tayini - Referans metot

Cereals and cereal products -
Determination of moisture content -
Reference method

TS 2104 Belirtecler, belirte¢ ¢ozeltileri hazirlama|Indicators - Methods of preparation of
yontemleri indicator solutions
TS 2383 Biskiivi Biscuits

TS ENISO 3696

Su - Analitik laboratuvarinda kullanilan -
Ozellikler ve deney metotlar:

Water for analytical laboratory use -
Specification and test methods

icindeki aflatoksin B1 ve toplam aflatoksin
(B1, B2, G1 ve G2) muhtevasinin tayini -
Yiiksek performansh siwvi kromatografi
yOntemi

TS EN ISO|Hayvansal ve bitkisel kati ve sivi yaglar -| Animal and vegetable fats and oils -
3960* Peroksit degeri tayini - Iyodometrik|Determination of peroxide value -
(gorsel) son nokta tayini Iodometric (visual) endpoint
determination (ISO 3960:2017)
TS ISO 4832 Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi -|Microbiology of food and animal feeding
Koliformlarin sayimi i¢in yatay yontem -|stuffs - Horizontal method for the
Koloni sayim teknigi enumeration of coliforms - Colony -
count technique
TS EN ISO|Gida maddeleri - Hububat, sert kabuklu|Foodstuffs - Determination of aflatoxin
16050 yemis ve bunlardan iiretilmis {riinler|B1, and the total content of aflatoxins B1,

B2, G1 and G2 in cereals, nuts and
derived products - High-performance
liquid chromatographic method

TS 1SO 21527-2

Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi -
Maya ve kiiflerin sayimi i¢in yatay yontem
- Bolim 2: Su aktivitesi 0,95'e esit veya
daha disiik olan iirtinlerde koloni sayim
teknigi

Microbiology of food and animal feeding
stuffs - Horizontal method for the
enumeration of yeasts and moulds - Part
2: Colony count technique in products
with water activity less than or equal to
0,95

TS EN
24333

ISO

Tahillar ve tahil iirtinleri - Numune alma

Cereals and cereal products - Sampling
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3 Terimler ve tanimlar

3.1
findik unu

ic findigin veya islenmis i¢ findigin teknigine uygun olarak 6giitiilmesi suretiyle elde edilen mamul

3.2
i¢c findik

TS 3075’e uygun i¢ findik

3.3
beyazlatilmis i¢ findik

TS 1917'de tarif edildigi gibidir

3.4
kavrulmus i¢ findik

TS 1917'de tarif edildigi gibidir

3.5
oldugu gibi beyazlatilmis i¢ findik

TS 1917'de tarif edildigi gibidir

3.6
oldugu gibi kavrulmus i¢ findik

TS 1917'de tarif edildigi gibidir

3.7
kismen beyazlatilmis i¢ findik

TS 1917'de tarif edildigi gibidir

3.8
kismen kavrulmus i¢ findik

TS 1917'de tarif edildigi gibidir

3.9
kusurlu i¢ findik

TS 3075 ve TS 1917'de haslak, burusuk, urlu, vurgun, kirik, ezik ve ikiz olarak tarif edilen kusurlu i¢
findiklardan biri veya birka¢inin karisimi

3.10
oldugu gibi beyazlatilmis kusurlu i¢ findik

TS 1917'de tarif edildigi gibidir

3.11
oldugu gibi kavrulmus kusurlu i¢ findik

TS 1917'de tarif edildigi gibidir

3.12
yabanci madde

findik ununun kendisinden baska her tiirlii madde
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3.13
uriin yili

imalatta kullanilan findigin hasat edildigi y1l

3.14
yeni uirin

findigin isleme veya ticarete sunuldugu yila gére en son hasat doneminde elde edilen findik

3.15
esKi iiriin

yeni liriin ddoneminden 6nceki donemlerde hasat edilen findik

4 Siniflandirma ve ozellikler
4.1 Simiflandirma
4.1.1 Siniflar

Findik unu, saglam veya kusurlu findiklardan hazirlanmalarina gore;
—  Smif],

—  Smnifll

olmak tizere iki sinifa ayrilir.

4.1.2 Tipler

Findik unu, imalatinda kullanilan i¢ findiklarin hazirlanis sekillerine gore;
— Naturel,

— Beyazlatilmis,

— Kavrulmus

— olmak lzere lig tipe ayrilir.

4.2 Ozellikler

4.2.1 Duyusal 6zellikler

Findik ununun duyusal 6zellikleri Cizelge 1'de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 1 — Findik ununun duyusal 6zellikleri

Ozellik Deger
Tat ve koku Kendine 06zgii tat ve kokuda olmali, eksime, kiiflenme, bdceklenme,
kokusma ve bozulma sonucu yabanci tat ve koku olmamalidir.
Gorunis Homojen yapida olmalidir.
Yabanci madde Bulunmamalidir.

4.2.2 Fiziksel ozellikler

Findik ununun tanecik iriligi, g6z aciklig1 3,15 mm olan elekle elendiginde elek iistiinde kalan miktar en
¢ok % 5 (m/m) olmalidir.

4.2.3 Kimyasal 6zellikler
Aflatoksin By, ppb, en ¢cok: 5

© TSE - Tim haklarn sakldir. 3
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Aflatoksin toplam (B1+B2+G1+G2) ppb, en ¢ok: 10

olmalidir.

4.2.4 Mikrobiyolojik ézellikler

Findik ununun mikrobiyolojik 6zellikleri Cizelge 2'de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 2 — Findik ununun mikrobiyolojik 6zellikleri

. Sinirlar
Ozellik
n c m M
Koliform bakteri 5 2 103 104
Kuf 5 2 104 105

n: analize alinacak numune sayisi,
c: “M” degeri tasiyabilecek en fazla numune sayisi,

m: (n-c) sayidaki numunede bulunabilecek en fazla deger,

M: “c¢” sayidaki numunede bulunabilecek en fazla degeridir .

4.2.5 Sinif ozellikleri
4.2.5.1 SmifI'in ozellikleri

Sinif I findik unu, saglam i¢ findik veya saglam islenmis i¢ findiklardan hazirlanmali ve kimyevi
ozellikleri Cizelge-3’de verilen degerlere uygun olmalidir.

4.2.5.2 Smif II'nin 6zellikleri

Sinif II findik unu, kusurlu i¢ findik veya haslak, burusuk, urlu, vurgun, kirik, ezik ve ikiz olarak
adlandirilan kusurlu islenmis i¢ findiklardan biri veya birkag¢inin karisimi ile hazirlanmali ve kimyevi
ozellikleri Cizelge 3'de verilen degerlere uygun olmaldir.

Cizelge 3 — Findik ununun siniflarina goére kimyevi ézellikleri

Ozellikler Sinirlar
Smif I Simif 11

Serbest yag asitleri (Oziitlenmis yagda, oleik asit cinsinden)
- Yeni iiriin, %(m/m), en cok 1,0 1,3
- Eskiiiriin, %(m/m), en cok 1,4 1,5
Peroksit sayis1 (Oziitlenmis yagda )
- Yeni iiriin, g/kg, mili esdeger, en ¢cok 7 8
- Eskiiiriin, g/kg, mili esdeger, en ¢ok 9 10

4.2.6 Tip ozellikleri
4.2.6.1 Naturel Findik Unu

Naturel findik unu, siniflara gére; saglam veya kusurlu i¢ findiklardan hazirlanmali ve tip 6zellikleri
Cizelge 4'te verilen degerlere uygun olmalhdir.

4 © TSE - Tim haklar:1 sakhdir.
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4.2.6.2 Beyazlatilmis Findik Unu

Beyazlatilmis findik unu, siniflara gore; beyazlatilmis veya oldugu gibi beyazlatilmis veya kismen
beyazlatilmis i¢ findiklardan veya oldugu gibi beyazlatilmis kusurlu i¢ findiklardan hazirlanmali ve tip
ozellikleri, Cizelge 4'te verilen degerlere uygun olmaldir.

4.2.6.3 Kavrulmus Findik Unu

Kavrulmus findik unu, siniflara gére; kavrulmus veya oldugu gibi kavrulmus veya kismen kavrulmus ic¢
findiklardan veya oldugu gibi kavrulmus kusurlu i¢ findiklardan hazirlanmal ve tip 6zellikleri, Cizelge
4'te verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 4 — Findik ununun tip ézellikleri

Sinirlar
Ozellikler
Naturel findik unu Beyazlatilmig Kavrulmus Findik Unu
Findik Unu
Renk Naturel findik ici
renginde(a¢ik kahve Acik sar1 Koyu sar1
tonlarinda)
Tat ve koku Kendine has Kendine has Kendine has olmali, yanik
tadi ve kokusu olmamali
Rutubet, %(m/m), en ¢ok 6 5 3

4.3 Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Bu standartta verilen o6zellikler ile bunlarin, muayene ve deney madde numaralar1 Cizelge 5'te
verilmistir.

Cizelge 5 — Ozellik, muayene ve deneylerine ait madde numaralar:

Ozellik Ozellik madde numaralar1 | Muayene ve deney madde numaralari

Duyusal 4.2.1ve4.2.6 5.2.2
Fiziksel 6zellikler (tanecik iriligi) 422 523
Rutubet muhtevasi 4.2.6 531
Aflatoksin B1

4.2.3 5.3.2
Aflatoksin toplam (B1+B2+G1+G2)
Koliform bakteri sayimi 4.2.4 533
Kif sayimi 4.2.4 534
Serbest yag asidi tayini 4.2.5 5.35
Peroksit sayis1 tayini 4.2.5 5.3.6
Ambalaj 6.1 5.2.1
[saretleme 6.2 6.2

© TSE - Tim haklarn sakldir. 5
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5 Numune alma, muayene ve deneyler
5.1 Numune alma

Ambalaji, ambalaj biiyiikliigii, tavsiye edilen tiiketim tarihi, seri/kod numarasi, sinifi, tipi ayni olan ve
bir defada muayeneye sunulan findik unu bir parti sayilir. Partiden numune TS EN ISO 24333’e gore
alinir.

5.2 Muayeneler
5.2.1 Ambalaj muayenesi

Ambalaj muayenesi bakilarak, tartilarak ve elle kontrol edilerek yapilir. Ambalajin Madde 6.1'deki
ozelliklere uyup uymadigina ve Madde 6.2'deki isaretleme ile ilgili hususlar: ihtiva edip etmedigine
bakilir.

5.2.2 Duyusal muayene

Duyusal 6zellikler, bakilarak, koklanarak ve tadilarak muayene edilir ve sonucun Madde 4.2.1 ve Madde
4.2.6'ya uyup uymadigina bakilir.

5.2.3 Fiziksel muayene (tanecik iriligi)

Findik unu numunelerinden 100 g alinarak, elektrik motorlu anma g6z a¢iklig1 3,15 mm olan elegi ihtiva
eden laboratuvar tipi elek takimi iizerine konulur (elek devri en az 180 devir/dakika, elek kasnak ¢api).
Elek 5 dakika stireyle ¢alistirilarak eleme yapilir. Siire sonunda elek iistiinde kalan findik unu miktari
tartilarak ylizde oran hesaplanir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3 Deneyler

Deneylerde TS EN ISO 3696’ya uygun damitik su veya buna es deger safliktaki su kullanilmalidir.
Kullanilan reaktiflerin timi analitik saflikta olmali, ayarh ¢ozeltiler TS 545'e, belirtec ¢ozeltiler TS
2104'e gore hazirlanir.

5.3.1 Rutubet tayini
Rutubet tayini, TS EN ISO 712’ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.6'ya uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.2 Aflotoksin B; ve toplam aflatoksin (B1+B:+G1+G2) tayini

Aflotoksin B1 ve toplam aflatoksin (B1+B2+G1+G2) tayini, TS EN ISO 16050’ye gore yapilir ve sonucun
Madde 4.2.3’e uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.3 Koliform bakteri sayimi

Koliform bakteri sayimi, TS ISO 4832’ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.4’e uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.4 Kiif sayim
Kiif sayimi, TS ISO 21527-2’ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.4’e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.5 Serbestyag asidi

Serbest yag asitleri tayini, TS 2383’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.5'e uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.6 Peroksit sayisi tayini

Peroksit sayis1 tayini numuneden dietil eter ile 6ziitlenmis yagda ve TS EN ISO 3960'a gore yapilir ve
sonucun Madde 4.2.5'e uygun olup olmadigina bakilir

5.4 Degerlendirme

Muayene ve deney neticelerinin her biri bu standarda uygun ise parti standarda uygun sayilir.

6 © TSE - Tim haklar:1 sakhdir.
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5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asagidaki bilgiler bulunmalidir:

— Firmanin ad1 ve adresi,

— Muayene ve deneyin yapildig yerin ve laboratuvarin adj,

— Muayene ve deneyi yapanin ve/veya raporu imzalayan yetkililerin adlar1 gérev ve meslekleri,
— Numunenin alindig tarih ile muayene ve deney tarihi,

— Numunenin tanitilmas,

— Muayene ve deneylerde uygulanan standartlarin numaralari,

— Sonuglarin gosterilmesi,

— Muayene ve deney sonugclarini degistirebilecek faktorlerin mahzurlarini gidermek {izere alinan
tedbirler,

— Uygulanan muayene ve deney metotlarinda belirtilmeyen veya mecburi goriilmeyen, fakat muayene
ve deneyde yer almis olan islemler,

— Standarda uygun olup olmadigi,

— Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayisi.

6 Piyasaya arz
6.1 Ambalajlama

Ambalaj olarak; sagliga zararl olmayan ve findik ununun 6zelliklerini koruyacak 6zellikte mevzuatina
uygun malzemeler kullanilir. Kiiciik ambalajlar daha biiytik dis ambalajlara konulabilir.

6.2 Isaretleme

Ambalaj lizerinde en az asagidaki bilgiler bulunmalidir:

- Firmanin ticari unvani veya kisa adj, adresi ve tescilli markasi,
- Mamuliin adj,

- Swmifi

- Tipj,

- Bustandardin isaret ve numarasi (TS 10937 seklinde),

- Seri/kod numarasi,

- NetKkiitlesi (g veya kg olarak, tiiketici ambalajina),

—  Gerektiginde kullanim bilgisi ve/veya muhafaza sartlari,

—  Firmaca tavsiye edilen tiiketim tarihi.

Bu bilgiler gerektiginde, Tiirk¢e'nin yani1 sira yabanci dillerde de yazilabilir.
6.3 Muhafaza ve tasima

Findik unu isleme yerlerinde, depolarda ve tasitlarda kotii koku yayan, nemli, findik ununun tat ve diger
ozelliklerini etkileyebilecek maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

Icinde findik unu bulunan ambalajlarin muhafaza edilecegi depolar her tiirlii hayvan ve bécek girisine
ve yuvalanmasina engel olabilecek yapida, kapali ve hava dolasimli olmalidir. Ambalajlar ¢evresinde

© TSE - Tim haklarn sakldir. 7
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serbestce hareket edebilecek sekilde istiflenmeli ve zemine temas etmemelidir. Yagis altinda
birakilmamalidir.

Ambalajli findik ununun tasinmasinda kullanilacak araclar findik ununu dis etkenlerden ve yabanci
madde bulasmasindan koruyabilecek 6zelliklere sahip olmalhdir.
7 Cesitli hiikiimler

imalatg veya satici bu standarda uygun olarak imal edildigini beyan ettigi findik unu icin istendiginde
standarda uygunluk beyannamesi vermeye veya gostermeye mecburdur. Bu beyannamede satis konusu
findik ununun;

— Madde 4'teki 6zelliklere uygun oldugunun,
— Madde 5'teki muayene ve deneylerin yapilmis ve uygun sonug alinmis bulundugunun

belirtilmesi gerekir.
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