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Onsoz

Bu standart, Tiirk Standardlar Enstitiisii Gida, Tarim ve Hayvancilik ihtisas Kurulu’'na bagh TK15 Gida
ve Ziraat Teknik Komitesi'nce TS 2812 (1991)’in revizyonu olarak hazirlanmis ve TSE Teknik
Kurulu'nun ........... tarihli toplantisinda kabul edilerek yayimina karar verilmistir.
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1 Kapsam

Bu standart, siiriilebilir yaglar/margarini kapsar. Sivi margarini, yogun yagi ve susuz yagi kapsamaz.

2 Baglayic atiflar

Bu standartta, diger standart ve/veya dokiimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin icerisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve asagida liste halinde verilmistir. Tarihli atiflarda, yalnizca alint1 yapilan baski
gecerlidir. Tarihli olmayan dokiimanlar igin, atif yapilan dokiimanin (tiim tadiller dahil) son baskisi
gecerlidir. * Isaretli olanlar bu standardin basildi: tarihte Ingilizce metin olarak yayimlanmis olan Tiirk

Standartlari’dir.

TS No Tiirkce ad1 ingilizce ad
TS 545 Ayarl ¢ozeltilerin hazirlanmasi Preparation of Standard Solutions for
volumetric analysis

TS 894 Yemeklik bitkisel yaglar-Muayene | Methods of Analysis for Edible Oils of
metodlari Vegetable Origin

TSI1SO 1738 Tereyagi - Tuz muhtevasi tayini Butter- Determination of salt content

TS 2104 Belirtecler - Belirteg c¢ozeltileri | Indicators - Methods of preparation of
hazirlama yontemleri indicator solutions

TS EN ISO 3696 Su - Analitik laboratuvarinda | Water for analytical laboratory use -
kullanilan - Ozellikler ve deney | Specification and test methods
metotlar:

TS EN ISO 3960*

Hayvansal ve bitkisel kat1i ve sivi

Animal and vegetable fats and oils -

tayini-Kolorimetrik metot

yaglar - Peroksit degeri tayini - | Determination of peroxide value -
Iyodometrik (gorsel) son nokta tayini | lodometric (visual) endpoint
determination

TS ISO 4832 Gida ve Hayvan Yemleri | Microbiology of food and animal feeding
Mikrobiyolojisi - Koliformlarin Sayimi | stuffs -- Horizontal method for the
Icin Yatay Yontem - Koloni Sayim | enumeration of coliforms -- Colony-
Teknigi count technique

TS 5043 Hayvansal ve bitkisel yaglar-Demir | Animal and Vegetable Fats and Oils-

Determination of Iron Content-

Colorimetric Method

TS 7060 EN ISO
5555

Hayvansal ve bitkisel kat1i ve sivi
yaglar - Numune alma

Animal and vegetable fats and oils -
Sampling

TS 1SO 9231

Siit ve siit tiriinleri - Benzoik ve sorbik
asit muhtevasi tayini

Milk and milk products - Determination
of the benzoic and sorbic acid contents

TS ENISO 12193

Hayvansal ve bitkisel kat1i ve sivi
yaglar - Dogrudan grafit firinli atomik
absorpsiyon spektroskopi ile kursun
tayini

Animal and vegetable fats and oils -
Determination of lead by direct graphite
furnace atomic absorption spectroscopy

TS EN
12966-4*

ISO

Hayvansal ve bitkisel kat1i ve sivi
yaglar- Yag asitleri metil esterlerinin
gaz kromotografisi -Boliim 4: Kapiler
gaz kromatografisi ile tayin

Animal and vegetable fats and oils - Gas
chromatography of fatty acid methyl
esters - Part 4: Determination by
capillary gas chromatography

© TSE - Tim haklar: sakhdir.
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TSSO 21527-2 Gida ve hayvan yemleri | Microbiology of food and animal feeding
mikrobiyolojisi - Maya ve Kkiiflerin | stuffs - Horizontal method for the
sayimi icin yatay yontem - BOlim 2: | enumeration of yeasts and moulds -
Su aktivitesi 0,95'e esit veya daha | Part 2: Colony count technique in
diisiik olan iiriinlerde koloni sayim | products with water activity less than
teknigi or equal to 0,95

3 Terimler ve tanimlar

31

siiriilebilir yaglar/margarin

insan tliketimine uygun yenilebilir bitkisel ve/veya hayvansal yaglar ve/veya siit yagindan elde edilen,
icerisinde emiilsiyon halinde su ve/veya pastorize fermente yagsiz siit, pastorize yagsiz siit, yagsiz
siittozu gibi siit triinlerini ve mevzuatinda miisaade edilen katki maddelerini icerebilen, teknigine
uygun Uretilmis sekillendirilebilir mamul

3.2
yabanci madde
suriilebilir yaglara/margarine katilmasina miisaade edilen maddelerin disindaki gozle goriilebilir her

tirli madde

4 Siniflandirma ve ozellikler
4.1 Smiflandirma
4.1.1 Siniflar

Siirtlebilir yaglar tek siniftir.
4.1.2 Cesitler
Siiriilebilir yag/margarin icerigine gore;
a) Sultyagsiz margarin
— Margarin,
— Margarin - Dortte ii¢ yagl,
— Margarin - Yarim yagl;,
— Margarin - “%....” yagh

b) Sityagi iceren margarin

Siit yagh margarin

Siit yagli margarin - Dortte {i¢ yagl,

Siit yagh margarin - Yarim yagli,
— Siit yagh margarin - “%...."” yagly,
olmak iizere sekiz ceside ayrilir.
4.1.3 Tipler
Siiriilebilir yag/margarin ihtiva ettigi tuz miktarina gore;
—  Tuzly,
—  Tuzsuz

olmak iizere iki tipe ayrilir.
2



TURK STANDARDI TASARISI tst 2812

4.1.4 Tirler

Siirtilebilir yag/margarin, cesni maddesi ihtiva edip etmedigine gore;

—  Cesnili,

— (Cesnisiz

olmak iizere iki tiire ayrilir.

4.2 Ozellikler

4.2.1 Duyusal ozellikler

Siirtilebilir yag/margarinin duyusal 6zellikleri Cizelge 1’de verilen degerlere uygun olmalidir.
Cizelge 1 — Siiriilebilir yag/margarinin duyusal ézellikleri

Ozellik Deger

Tat ve koku Kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, acima, kiiflenme, kokusma ve/veya
bozulma sonucu yabanci tat ve koku olmamalidir. Cesnili siiriilebilir
yag/margarin ihtiva ettigi cesni maddesine 6zgii tat ve kokuya sahip
olmalidir.

Renk ve goriiniis Kendine 6zgii renkte, homojen yapida olmalidir.

Yabanci madde Bulunmamalidir.

© TSE - Tim haklar: sakhdir. 3
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4.2.2 Kimyasal 6zellikler

Siiriilebilir yag/margarinin kimyasal 6zellikleri Cizelge 2'de verilen degerlere uygun olmalhdir.

Cizelge 2 — Siiriilebilir yag/margarinin kimyasal 6zellikleri

Degerler
Siit yagsiz margarin Siit yagi iceren margarin
Ozellikler Margarin | Margarin - | Margarin - Margarin - Siit yagh Siit yagh Siit yagh Siit yagh
Dortteiic | Yarim yagh “%...."” yagh margarin | margarin- | margarin - margarin -
yagh Dortteiic | Yarnmyagh | “%..."” yagh
yagh
Yag, 10<yag <39 10<yag <39
%(m/m) 80<yag <90 | 60<yag=< 62 | 39<yag <4l 41<yag <60 80<yag<90 | 60<yag<62 | 39<yag<4l | 41<yag<60
62<yag <80 62<yag <80
Toplam yag asidi icerisinde biitiirik asit miktari, Aranmaz 04
%(m/m), en az ’
Peroksit, miliesdeger (02/kg), en ¢cok 5
Su ve tuz disinda kalan kisimda yag miktari,
67
%(m/m), en az
Demir (Fe) miktari, mg/kg, en cok 1,5
Bakir (Cu) miktari, mg/kg, en cok 0,1
Arsenik (As) miktari, mg/kg. en ¢ok 0,1
Kursun (Pb) miktari, mg/kg. en ¢ok 0,1

© TSE - Tam haklar sakhdir.
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Siirtilebilir yag/margarinde sorbik asit miktar1;; %60 (m/m) veya daha fazla yag icerenlerde en ¢ok
1000 mg/kg, %60 (m/m)’den daha az yag icerenlerde en ¢cok 2000 mg/kg olmaldir.

4.2.3 Cesit dzellikleri
Siirtilebilir yag/margarinin Cesit 6zellikleri Madde 4.2.1 ve Madde 4.2.2’de tanimlandig gibidir.
4.2.4 Tip o6zellikleri

Siirtilebilir yag/margarinin tip 6zellikleri Cizelge 3'te verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 3 — Siiriilebilir yag/margarinin tip 6zellikleri

Sinirlar

Ozellik Tuzlu Tuzsuz

Tuz (NaCl olarak), %(m/m) 0,3 -2,0 <0,2

4.2.5 Tiir ozellikleri

Siiriilebilir yag/margarinin Tir 6zellikleri Madde 4.2.1 ve Madde 4.2.2’de tanimlandigi gibidir.
4.2.6 Mikrobiyolojik 6zellikleri

Siirtilebilir yag/margarinin mikrobiyolojik 6zellikleri Cizelge 4’te verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 4 — Siiriilebilir yag/margarinin mikrobiyolojik ézellikleri

.. . Sinir

Ozellik 0 m M
Koliform bakteri 5 2 101 102
Maya ve kiif 5 2 101 102

n: analize alinacak numune sayisi,

c: “M” degeri tasiyabilecek en fazla numune sayisi,

m: (n-c) sayidaki numunede bulunabilecek en fazla deger,
M: “c” sayidaki numunede bulunabilecek en fazla degeridir .

4.3 Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Sirtlebilir yag/margarinin 6zellikleriyle bunlarin muayene ve deneylerine iliskin Madde numaralari
Cizelge 5’'de verilmistir.

Cizelge 5 — Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Ozellik Ozellik Madde No Muayene ve Deney Madde No
Ambalaj ve isaretleme 6.1ve 6.2 5.2.1
Duyusal 4.2.1 5.2.2
Tiir 6zellikleri 4.2.4 522
Peroksit 4.2.2 53.1
Sorbik asit 4.2.2 53.2
Suveyag 422 533

© TSE - Tim haklar: sakhdir. 5



tst 2812

Tuz 424 534
Su ve tuz disinda kalan kisimda yag 4.2.2 5.3.5
Toplam yag asidi igerisinde biitiirik asit 4.2.2 5.3.6
Demir (Fe) miktar tayini 4.2.2 5.3.7
Bakir (Cu) miktari tayini 4.2.2 5.3.8
Arsenik (As) miktari tayini 4.2.2 5.3.9
Kursun (Pb) miktar tayini 4.2.2 5.3.10
Maya ve kiif 4.2.6 5.3.11
Koliform bakteri 4.2.6 5.3.12

5 Numune alma, muayene ve deneyler
5.1 Numune alma

Cesidi, tipi, tiirli, ambalaji, ambalaj kiitlesi, tavsiye edilen tiiketim tarihi ve parti, seri veya kod numarasi
ayni olan ve bir defada tiiketime sunulan siiriilebilir yag/margarin bir parti sayilir. Parti biiytikliiklerine
gore Cizelge 6'da belirtilen sayida siiriilebilir yag/margarin numunesi TS 7060 EN ISO 5555’e uygun
olarak alinir.

5.1.1 Numune alinacak biiyiikk ambalajlarin ayrilmasi

Muayeneye sunulan ve tiiketici ambalajlarini ihtiva eden biiyiik ambalajlarin sayisi parti buiytikligi N
kabul edilerek Cizelge 6'da karsisinda gosterilen miktarda (n) ambalaj, yigindan sistematik olarak
ayrilir.

Bu amacla partiyi teskil eden birimler birden baslayarak 1,2,3 ... N seklinde numaralanir. N/n=r tam
say1 degilse r tam sayiya tamamlanir ve r'inci ambalaj, numune alinmak tizere ayrilir ve ayirma islemine
Cizelge 6'daki say1iya (n) ulasilincaya kadar devam edilir.

5.1.2 Biiyiikk Ambalajlardan Numune Birimlerinin Ayrilmasi

Numune alinmak iizere ayrilan biiyiik ambalajlardaki kiiciik ambalajlarin toplam sayis1 N kabul edilerek
Cizelge-6'da karsisinda gosterilen sayida (n) olmak iizere kiigiik ambalaj, ayrilan biiylik ambalajlardan
ve her birinden esit miktarda olmak tizere ayrilir. 2 Kg (briit) ve daha az siiriilebilir yag/margarin ihtiva
eden ambalajlar kii¢lik ambalaj, daha biiylik ambalajlar ise biiylik ambalaj olarak miitalaa edilirler.

Cizelge 6 — Siiriilebilir yag/margarin partilerinden alinacak numune sayisi

Parti Buytukligu Partiden Alinan Numune Sayisi

(N) (n)

A) Blyiik Ambalaj
100 ve daha az
101 -200
201 - 450
451 - 600
601 - 2000
2001 ve daha fazla

N R
Dby O U1 W N

B) Kiiciik Ambalaj
100 ve daha az
101 -400
401-1600
1601 - 2400
2401 - 15000
15001 - 24000

U1 WIN

N
_ W
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24001 ve daha fazla 29

5.2 Muayeneler

5.2.1 Ambalaj muayenesi

Ambalajlar bakilarak ve tartilarak muayene edilir ve sonuclarin Madde 6.1 ve Madde 6.2’ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.2.2 Duyusal muayene

Siiriilebilir yag/margarinin 6zellikleri bakilarak, koklanarak ve tadilarak muayene edilir ve sonuclarin
Madde 4.2.1 ve Madde 4.2.4’e uygun olup olmadigina bakilir.

5.3 Deneyler

Deneylerde TS EN ISO 3696 Sinif 3’e uygun damitik su veya buna es deger saflikta su kullanilmalidir.
Kullanilan tiim reaktifler analitik saflikta olmali, ayarl ¢ozeltiler TS 545'e, belirte¢ cozeltiler ise TS
2104'e gore hazirlanmalidir.

5.3.1 Peroksit tayini
Peroksit tayini TS EN ISO 3960'a gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.2 Sorbik asit tayini

Sorbik asit muhtevasi tayini, TS ISO 9231’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.3 Suve yag tayini

Metodun prensibi; deney numunesinin suyunun uzaklastirlip bir ¢6ziicii ile yikanmasi ve kiitle
farklarindan faydalanilarak su ve yag miktarlarinin bulunmasidir.

5.3.3.1 Cihaz ve Malzemeler

— Genel laboratuvar alet ve malzemeleri,

— Analitik terazi, 0,1 mg hassasiyette,

— Kurutma dolaby, sicakligi, 100-110°C £2°C hassasiyette tutabilen,
— Desikator, igerisinde etkili bir kurutucu bulunan,

— Stizgec kroze, 16 - 40 um gozenekli,

— Cam kap, dibi diiz, 10 cm ¢apinda (petri kab1 olabilir).

5.3.3.2 Reaktifler

Mutlak eter veya petrol eteri, kaynama aralig1 40-60°C olan.

5.3.3.3 Su tayini

105°C'daki bir kurutma dolabinda sabit tartima getirilmis cam kabin darasi alinir (m1). Icine yaklagik 5
g siurilebilir yag/margarin numunesi alinarak tartilir (m;). Numune kurutma dolabinda bir saat
105£2°C’ da kurutulur. Desikatorde sogutulur ve tartilir. Kurutma, sogutma ve tartim islemleri sabit
tartima erisinceye kadar (iki tartim arasindaki fark %0,1'den az olana kadar) tekrarlanir, son kiitle
kaydedilir (m3) ve numune desikatoérde yag tayini icin muhafaza edilir.

5.3.3.4 Yag tayini

Siizgec kroze 100 * 2°C'da kurutularak sabit tartima getirilir ve tartilir (m4). Madde 5.3.3.3'de su tayini
yapilmis stiriilebilir yag/margarin numunesi cam kaptan 15 ml mutlak eter veya petrol eteri yardimai ile
alinarak stlizgec krozeden siiziiliir. Cam kap, stiriilebilir yag/margarin numunesi tamamen alinincaya
kadar, toplam 100 ml ¢oziicii ile birka¢ defa yikanarak elde edilen ¢ozeltiler siizge¢ krozeden siiziiliir
© TSE - Tiim haklar sakhdir. 7
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(Siizme sirasinda vakum kullanilabilir ancak son 25 ml' nin normal sartlarda siiziilmesine dikkat da
edilmelidir). Stizme isleminden sonra siizge¢ kroze 100+2 °C’de kurutulur, desikatérde sogutulur ve
tartilir. Sabit kiitleye erisinceye kadar (iki tartim arasindaki fark %0,1'den az oluncaya kadar) ¢6ziicii ile
yikama, kurutma ve sogutma islemleri tekrarlanir ve son kiitle kaydedilir (ms).

5.3.3.5 Hesaplama ve Neticelerin Gosterilmesi

Siiriilebilir yag/margarin numunesinin su (S) ve yag (Y) muhtevasi, kiitlece yilizde olarak asagidaki
formiillerle hesaplanir:
m

s=M=Ms 109
m2 _ml

Y = (ms _ ml)_(ms _ m4)X100
m, —m,
Burada;
m; = Cam kabin kiitlesi, g
m; = Cam kap + numune kiitlesi, g
m3 = Cam kap + kurutulmus striilebilir yag/margarin numunesinin kiitlesi, g
my = Stizgec kroze kiitlesi, g
ms = Stizgec kroze + kalintinin kiitlesi g'dur.
Sonucun Madde 4.2.2 'ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.4 Tuz tayini
Tuz tayini, TS ISO 1738’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.5 Suve tuz disinda kalan kisimda yag miktari

Su ve tuz disinda kalan kisimda yag miktari, Madde 5.3.3'te elde edilen su ve yag oranlan ile
Madde 5.3.4'te elde edilen tuz miktar1 kullanilarak asagidaki esitlige gore hesaplanir ve sonucun Madde
4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

Burada;

YM : Su ve tuz disinda kalan kisimda yag miktari, % (m/m)
Y :Yag miktari, % (m/m)

S :Su miktari, % (m/m)

T :Tuz miktari, % (m/m)

5.3.6 Toplam yag asidi icerisinde biitiirik asit miktari

Toplam yag asidi icerisinde bitiirik asit miktar1 tayini, TS EN ISO 12966-4'e gore yapilir ve sonucun
Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.7 Demir miktar tayini

Demir miktari tayini, TS 5043'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.8 Bakir miktar tayini

Bakir miktari tayini, TS 894'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.9 Arsenik miktari tayini

Arsenik miktari tayini, TS 8223'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.

8
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5.3.10 Kursun miktar tayini

Kursun miktar1 tayini, TS EN ISO 12193'e goére yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.11 Kiif ve maya tayini

Kiif ve maya tayini, TS ISO 21527-2’ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.12 Koliform bakteri tayini

Koliform bakteri tayini, TS ISO 4832’ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup olmadigina
bakilir.

5.4 Degerlendirme

Madde 5.1'e gore alinan numuneler iizerinde bu standart kapsaminda bulunan muayene ve deneylerin
sonuglari standarda uygunsa parti standarda uygun sayilir.

5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asagidaki bilgiler bulunmalidir:

— Firmanin ad1 ve adresi,

— Muayene ve deneyin yapildig1 yerin ve laboratuvarin adji,

— Muayene ve deneyi yapanin ve/veya raporu imzalayan yetkililerin adlar1 gérev ve meslekleri,
— Numunenin alindig1 tarih ile muayene ve deney tarihi,

— Numunenin tanitilmasi,

— Muayene ve deneylerde uygulanan standartlarin numaralari,

— Sonuglarin gosterilmesi,

— Muayene ve deney sonuclarini degistirebilecek faktorlerin mahzurlarim gidermek tizere alinan
tedbirler,

— Uygulanan muayene ve deney metotlarinda belirtilmeyen veya mecburi goriilmeyen, fakat muayene
ve deneyde yer almis olan islemler,

— Standarda uygun olup olmadigi,

— Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayisi.

6 Piyasaya arz
Siirtiilebilir yag/margarin, mevzuata uygun ambalajli olarak piyasaya arz edilir.
6.1 Ambalajlama

Siirtlebilir yag/margarin, mevzuata uygun ambalajlarda piyasaya arz edilir. Tiiketici ambalajlar (kiiciik
ambalajlar) daha biiytik dis ambalajlara da konulabilir.

6.2 isaretleme

Siirtilebilir yag/margarin ambalajlari iizerine en az asagidaki bilgiler okunakl olarak silinmeyecek ve
bozulmayacak sekilde yazilir, basilir veya etiket olarak takilir.

— Firmanin ticari unvani ve adresi veya kisa ad1 ve adresi veya tescilli markasi,

— Bustandardin isaret ve numarasi (TS 2812 seklinde),

—  Cesidi,
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— Tipi,

— Tirg,

— Mamulin adj,

— Parti ve/veya seri/kod numaralarindan en az birisi,

— Net kiitlesi (g veya kg olarak),

— Gerektiginde kullanim bilgisi ve /veya muhafaza sartlari,

— Firmaca tavsiye edilen tiiketim tarihi.

Bu bilgiler gerektiginde Tiirk¢enin yani sira yabanci dillerde de yazilabilir.

6.3 Tasima ve muhafaza

Siirtilebilir yag/margarin 6zelliklerinin bozulmayacagi ve yabanci koku yayan maddelerin bulunmadigi
0°C ile +5°C arasindaki soguk hava depolarinda muhafaza edilmeli ve yine aym sicakliklarda
nakledilmelidir.

7 Cesitli hukimler

Imalatg1 veya satic1 bu standarda uygun olarak imal edildigini beyan ettigi siiriilebilir yag/margarin icin
istendiginde standarda uygunluk beyannamesi vermeye veya géstermeye mecburdur. Bu beyannamede
satis konusu siiriilebilir yag/margarinin;

— Madde 4'teki 6zelliklere uygun oldugunun,
— Madde 5'teki muayene ve deneylerin yapilmis ve uygun sonug alinmis bulundugunun
belirtilmesi gerekir.

Thracatta ambalaj biiyiikliigii alici firmanin istegine gore hazirlanir.
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Kaynaklar

[1] Tirk Gida Kodeksi - Siiriilebilir Yaglar/Margarin ve Yogun Yaglar Tebligi (17.05.2008 tarih ve
26879 sayili Resmi Gazete)

[2] Tirk Gida Kodeksi - Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi (29.12.2011 tarih ve
28157 /3.miikerrer sayili Resmi Gazete)

[3] Tirk Gida Kodeksi — Gida Katki Maddeleri Yonetmeligi (30.06.2013 tarih ve 28693 sayili Resmi
Gazete)
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